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Область аккредитации испытательной лаборатории (центра)
Испытательная лаборатория Государственного бюджетного учреждения Новосибирской области «Управление ветеринарии Куйбышевского 

района Новосибирской области»
(ИЛ ГБУ НСО « Управление ветерйнарин Куйбышевского района НСО»)

наименование испытательной лаборатории

632387, Российская Федерация, Новосибирская область, г. Куйбышев ул. Иванова.2а
адрес места осуществления деятельности

№ 
п/ 
п

Документы, устанавливающие 
правила и методы исследований 
(испытаний) и измерений, в том 

числе правила отбора проб

Наименование объекта Код ОКПД2 КодТНВЭД 
ЕАЭС

Определяемая характеристика 
( показатель) Диапазон определения

1 2 э 4 5 6 7
1.

2.

ГОСТ 25311-82 п. 4.3 Мука кормовая животного 
происхождения

10.92 2301 Бактерии рода сальмонелла Обнаружены/не обнаружены
п. 4.2 БГКП Обнаружены/не обнаружены
ГОСТ Р 50396.1-2010 Мясо птицы, субпродукты и 

полуфабрикаты из мяса птицы
10.12 0207 КМАФАнМ (1О'-1О7)в 1 г

5. ГОСТ 7702.2.6-2015 Мясо птицы, субпродукты и 
полуфабрикаты из мяса птицы

10.12 0207 сул ьф итреду пирующие 
клостридии

Обнаружены/не обнаружены

4. ГОСТ Р 54354-2011 п. 8.10 Мясо и мясные продукты. 10.11-10.13 0201-0210
1601-1602

сул ьф итреду цирующие 
клостридии

Обнаружены/не обнаружены

5. ГОСТ 26188-84 Продукция консервной и 
овощесушильной 
промышленности

10.39 0712 величина pH (0-14) ед. pH

6. ГОСТ 28561-90 Продукция консервной и 
овощесушильной 
промышленности

10.39 0712 массовая доля влаги или сухих 
веществ

(0,0-99,0) %

7. ГОСТ ISO 750-2013 Продукция консервной и 
овощесушильной 
промышленности

10.39 0712 массовая доля титруемых 
кислот

(0,0-99,0) %

8. ГОСТ 25555.4-91 Продукция консервной и 
овощесушильной 
пром ы шлен ности

10.39 0712 массовая доля золы (0,0-99,0) %

9. ГОСТ 9959-91 Продукция мясной, 
промышленности, в т.ч. из мяса 
птицы
Изделия из мяса

10.1 1-10.13 0201-0210
1601-1602

Внешний вид -
Вкус -
Запах -
Цвет -



на 5 листах, лист 2

1 2 3 4 5 6 7
10. Правила ветеринарного осмотра 

убойных животных и ветеринарно­
санитарной экспертизы мяса и 
мясных продуктов, от 27.12.1983 г. 
Минсельхоз СССР
Приложение 1 п. 1,4

Мясо 10.11-10.13
%

0201-0210
1601-1602

Свежесть Свежее/ не свежее
п. 3.2 Финны Обнаружены/не обнаружены

Трихинеллы Обнаружены/не обнаружены
11. ГОСТ 31470-2012 п. 4.2 Мясо птицы, субпродукты и 

полуфабрикаты из мяса птицы.
10.12 0207 Внешний вид -

Цвет -
п.4.3 Консистенция -
п.4.4 Запах -

12. ГОСТ Р 51479-99 Изделия из мяса: (колбасы, 
копчености, полуфабрикаты, 
изделия кулинарные)

10.13 1601-1602
Массовая доля влаги (0,1-99)%

13. ГОСТ 29299-92 Изделия из мяса: (колбасы, 
копчености, полуфабрикаты, 
изделия кулинарные)

10.13 1601-1602
Массовая доля нитрита натрия (0-0,565) %

14. ГОСТ 8558.1-2015 Изделия из мяса: (колбасы, 
копчености, полуфабрикаты, 
изделия кулинарные)

10.13 1601-1602
Массовая доля нитрита натрия (0,00002-0,012 )%

15. ГОСТ 26809.2 -2014
п. 5.3.25

Масло из коровьего молока, 
спреды, сыры и сырные 
продукты, плавленые сыры и 
плавленые сырные продукты

10.51 0401-0406 Пробоподготовка

16. ГОСТ 31449-2013 Молоко коровье сырое 10.51 0401-0406 Консистенция -
Вкус -
Запах -
Цвет От белого до светло­

кремового

17. ГОСТ 31451-2013 Сливки питьевые 10.51 0401-0406 Консистенция
Вкус
Запах
Внешний вид

18. ГОСТ Р 52100-2003 п. 5.2.2 Спреды и смеси топленые 10.51 0401-0406 Консистенция
Вкус и запах -
Внешний вид -
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на 5 листах, лист 3
_

1| 2 э 4 5 6 7
19. ГОСТ 32261-2013 Масло сливочное 10.51

%
0401-0406 Консистенция, (3-5) баллов

Цвет (1-2) баллов
Вкус (5-10) баллов
Запах (5-10) баллов
Внешний вид (3-5) баллов

20. ГОСТ Р 53435-2009 Сливки-сырье 10.51 0401-0406 Консистенция
Цвет
Вкус
Запах
Внешний вид

21. ГОСТ Р 53503-2009 Молоко обезжиренное - сырье 10.5 1 0401-0406 Консистенция
Цвет
Вкус
Запах
Внешний вид

22. ГОСТ Р 54340-2011 Сквашенные молочные и 
молочные составные продукты

10.51 0401-0406 Консистенция
Цвет
Вкус
Внешний вид
Запах

23. ГОСТ Р 54761-2011 Молоко сырое 10.51 0401-0406 Массовая доля сухого 
обезжиренного молочного 
остатка (СОМО)

(0,5 - 99,0) %

24. Методика выполнения измерений 
показателей состава и плотности 
молока и других молочных 
продуктов ультразвуковым 
методом № ВНИМИ-01-2000 от 
21.08.2000т

Молоко и сливки сырые 10.51 0401-0406 Плотность (1000-1040) кг/м3

Массовая доля жира (0,5-6)%, (10-30)%

Массовая доля белка (3-14)%

СОМО (6-12)% (12-48)%

25. ГОСТ 31339-2006 п. 4 Рыба, нерыбные объекты и 
продукция из них

10.20 0302-0308 Приемка -

26. ГОСТ 7631-2008 Рыба, нерыбные объекты и 
продукция из них

10.20 0302-0308 Консистенция -
Запах -
Вкус -
Внешний вид -

27. ГОСТ 8756.0-70 Консервы рыбные 10.20.25.113 1604 Подготовка проб к анализу -
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на 5 листах, лист 4

1 2 3 4 5 6 7
28. ГОСТ 8756.1-79 Консервы и пресервы из рыбы и 

морепродуктов
10.20.25.113 1604 Внешний вид -

цвет -
консистенция -■
запах -

29. ГОСТ 7636-85 п. 3.3.2 Рыба сушеная, вяленая, 
копченая, маринованная

10.20 0305 Массовая доля воды 
(1-100)%

30. МУК 3.2.988-00
«Методика паразитологического 
инспектирования морской рыбы и 
рыбной продукции»
Москва, 1989 г

Продукция рыбная пищевая, 
товарная (без консервов) улов 
рыб, рыба свежемороженая 
Нерыбные объекты, 
ракообразные, моллюски 
свежемороженые и продукты их 
переработки
Консервы и пресервы рыбные и 
морепродукты. Рыба сушеная, 
вяленая, копченая, 
маринованная

10.20 0302-0308 Интенсивность инвазии Обнаружены/не обнаружены

31. ГОСТ Р 54644-2011 Мед натуратьный 01.49.21.110 0409 Внешний вид -
Консистенция
Аромат -
Вкус -

32. Правила ветеринарно-санитарной 
экспертизы меда при продаже на 
рынках №13-7-2/365 от18.07.1985 
г.

Мед натуральный 01.49.21.110 0409

Приложение п. 9 Массовая доля редуцирующих 
сахаров,

(не менее 70-96) %

Приложение п. 10 Массовая доля сахарозы,% -
Приложение п. 6 свободная кислотность (от 3,0 до 9,0)

эЗ. ГОСТ 9404-88 Мука и отруби 10.61 2301-2302 влажность (0-560) %
34. ГОСТ 27494-2016 Мука и отруби 10.61 2301-2302 зольность (0-180)%
35. ГОСТ 13496.1-98 Комбикорма, комбикормовое 

сырье
10.91 2308 массовая доля 

водорастворимых хлоридов
(0,01-10,0)%

36. ГОСТ 13496.12-98 Комбикорма, комбикормовое 
сырье

10.91 2308 -общая кислотность, 5-280 г/кг
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на 5 листах, лист 5

1 2 3 4 5 6 7
37. Методические указания ио 

применению
унифицированных биохимических 
методов исследования крови, мочи 
и молока в ветеринарных 
лабораториях ГУВ Минсельхоз 
СССР. От 29.06.1981 г
п. 14

Кровь КРС, МРС, свиней, птиц 21.10.60.193 3002

- Неорганический фосфор. (4,0-6,5)мг%
п.З Общий белок (4,3 - 8,6 )%

п.13 -Кальций(общий) (10,0-27)мг%

п.21 -Каротин (0.9-2,8) мг %

п.18 -Резервная щелочность (46-66) об, %СО2,

п. 29.2 Молоко 01.41.20 0401 -Содержание ацетоновых тел Обнаружено/ не обнаружено

п. 29.1 -Кислотность 0-50, °Т

п. 30.5 Моча -Содержание ацетоновых тел Обнаружено/ не обнаружено

п. 30.2 -Удельный вес мочи, 1,010-1,050 г/см5

п. 30.1 -pH (0-14) ед. pH

38. Инструкция по порядку и 
периодичности контроля за 
содержанием микробиологических 
и химических загрязнителей в 
мясе, птице, яйцах и продуктах их 
переработки № 1400/1751 от 
27.06.2000г Утв.
Минсельхозпродом РФ

Смывы при контроле 
санитарного состояния 
перерабатывающих 
предприятий, предприятий 
общественного питания, рынков

Отбор проб

H
P

подпись уполномоченного лица
______ /А.А. Иванов /
инициалы, фамилия уполномоченного лица
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Пронумеровано,
прошнуровано и опечатано

3' листов


