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Область аккредитации испытательной лаборатории (центра) 
 

Федерального бюджетного учреждения здравоохранения «Центр гигиены и эпидемиологии  
в Смоленской области» 

наименование испытательной лаборатории (центра) 
 

214013, Россия, Смоленская область, г.Смоленск, переулок Тульский, д.12;   

214018, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, ул. Тенишевой, д.26;   

216500, Россия, Смоленская область, Рославльский район, г.Рославль, ул. Карла Маркса д.32; 
215505, Россия,  Смоленская область, Сафоновский район,  г.Сафоново, ул Октябрьская, д.68;  

215110, Россия,  Смоленская область, Вяземский район,  г.Вязьма, ул.Герцена д.16;   
адрес места осуществления деятельности 

 

 

№ 

п/п 

Документы, 
устанавливающие 
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исследований 
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Код 
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ТН 
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Диапазон 
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214018, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, ул. Тенишевой, д.26 

1.Пищевые продукты и продовольственное сырье 

1.1. Мясо и мясопродукты, птица, яйца и продукты их переработки. 

1.  ГОСТ 19342 Печень крупного рогатого скота и 
свиней замороженная 

01.47.21 

01.47.22 

01.47.23 

10.11.11 

10.11.12 

0407 

0408 

0201 

0202 

0203 

Органолептические показатели - 

2.  ГОСТ 608 Консервы мясные «Мясо птицы в 
желе». 

Органолептические показатели - 
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3.  ГОСТ 8687 Консервы мясорастительные. Фасоль, 
горох, чечевица. 

10.11.13 

10.11.14 

10.11.15 

10.11.16 

10.11.20 

10.11.31-

10.11.36 

10.11.39 

10.11.50 

10.12.10 

10.12.20 

10.12.30 

10.12.40 

10.13.11-

10.13.16 

10.86.10.600 

10.89.12 

 

 

 

 

 

 

 

 

0204 

0205 

0206 

0207 

0208 

0209 

0210 

1501 

1502 

1601 00 

1602 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Органолептические показатели  - 

4.  ГОСТ  9163 Консервы мясорастительные. Сосиски 
с гарниром. 

Органолептические показатели:  

5.  ГОСТ 9935 Консервы мясные. Поросенок в желе. Органолептические показатели  - 

6.  ГОСТ 9936 Консервы мясные стерилизованные. 
Завтрак туриста. 

Органолептические показатели  - 

7.  ГОСТ 10907 Изделия макаронные с мясом. Органолептические показатели - 

8.  ГОСТ 12600 Колбасы сырокопченые, 
поставляемые для экспорта. 

Органолептические показатели - 

9.  ГОСТ 16594 Продукты из свинины сырокопченые. Органолептические показатели - 

10.  ГОСТ 18256 Продукты из свинины копчено-

запеченные. 
Органолептические показатели   - 

11.  ГОСТ 18487 Блюда консервированные  обеденные  
для спецпотребителя. 

Органолептические показатели   - 

12.  ГОСТ 4814 Блоки мясные замороженные. Органолептические показатели   - 

13.  ГОСТ 20402 Колбасы вареные фаршированные. Органолептические показатели   - 

14.  ГОСТ 27747 Мясо кроликов. Органолептические показатели   - 

15.  ГОСТ 25292 Жиры животные  топленые, 
пищеввые. 

Органолептические показатели   - 

16.  ГОСТ 28589 Консервы мясные. Мясо птицы в 
собственном соку. 

Органолептические показатели   - 

17.  ГОСТ 30545 Консервы мясные и мясосодержащие 
для питания  детей раннего возраста. 

Органолептические показатели   - 

18.  ГОСТ 30363 Продукты яичные жидкие и сухие 
пищевые. 

Органолептические показатели   - 

19.  ГОСТ 31464 Смеси яичные жидкие и сухие 
пищевые. 

Органолептические показатели   - 

20.  ГОСТ 31472 Мясо индеек (тушки и их части). Органолептические показатели   - 

21.  ГОСТ 31478 Консервы мясные. Мясо  рубленное. Органолептические показатели   - 

22.  ГОСТ 31490 Мясо птицы механической обвалки. Органолептические показатели   - 

23.  ГОСТ 31498 Изделия колбасные  варенные для 
детского питания. 

Органолептические показатели   - 

24.  ГОСТ 31499 Консервы мясные фаршевые. Органолептические показатели   - 
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25.  ГОСТ 31501 Колбасы жареные.  Органолептические показатели   - 

26.  ГОСТ 33610 Консервы мясные пастеризованные. 
Шпик и бекон ломтиками. 

Органолептические показатели   - 

27.  ГОСТ 31639 Изделия колбасные вареные из мяса 
птицы. 

Органолептические показатели   - 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

28.  ГОСТ 31654 Яйца куриные пищевые. Органолептические показатели   - 

29.  ГОСТ 31655 Яйца пищевые (индюшиные, 
цесариные, перепелиные, 
страусиные). 

Органолептические показатели   - 

30.  ГОСТ 31657 Субпродукты птицы. Органолептические показатели   - 

31.  ГОСТ 31779 Колбасы полукопченые для детского 
питания. 

Органолептические показатели   - 

32.  ГОСТ 31780 Колбасы вареные из конины. Органолептические показатели   - 

33.  ГОСТ 31798 Говядина и телятина для 
производства детского питания. 

Органолептические показатели   - 

34.  ГОСТ 31799 Мясо и субпродукты, замороженные в 
блоках для производства  продуктов 
питания для детей раннего возраста. 

Органолептические показатели   - 

35.  ГОСТ 31802 Изделия колбасные вареные мясные 
для детского питания. 

Органолептические показатели   - 

36.  ГОСТ 31780 Колбасы вареные из конины. Органолептические показатели   - 

37.  ГОСТ 31785 Колбасы полукопченые. Органолептические показатели   - 

38.  ГОСТ 31786 Колбасы полукопченые из конины. Органолептические показатели   - 

39.  ГОСТ 31790 Продукты из свинины вареные. Органолептические показатели   - 

40.  ГОСТ 31800 Консервы мясорастительные для 
питания детей раннего возраста. 

Органолептические показатели   - 

41.  ГОСТ 31801 Консервы мясные (класс А). Пюре 
мясное детское. 

Органолептические показатели   - 

42.  ГОСТ 31962 Мясо кур (тушки кур, цыплят, 
цыплят-бройлеров и их части). 

Органолептические показатели   - 

43.  ГОСТ 31990 Мясо уток (тушки и их части). Органолептические показатели   - 

44.  ГОСТ 32125 Консервы мясные. Мясо тушеное. Органолептические показатели   - 

45.  ГОСТ 32151 Мясо уток (тушки и их части). Органолептические показатели   - 

46.  ГОСТ 32589 Продукты кулинарные из мяса птицы. Органолептические показатели   - 

47.  ГОСТ Р 52196 Изделия колбасные вареные. Органолептические показатели   - 
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48.  ГОСТ Р 53852 Колбасы полукопченые из мяса 
птицы. 

Органолептические показатели   - 

49.  ГОСТ Р 54043 Продукты из свинины копчено-

вареные. 
Органолептические показатели   - 

50.  ГОСТ Р 54348 Консервы из мяса и субпродуктов 
птицы. 

Органолептические показатели   - 

51.  ГОСТ Р 54646 Колбасы ливерные. Органолептические показатели   - 

52.  ГОСТ Р 54670 Колбасы кровяные. Органолептические показатели   - 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

53.  ГОСТ Р 54676 Жиры птицы пищевые. Органолептические показатели   - 

54.  ГОСТ Р 55333 Консервы мясорастительные. Органолептические показатели   - 

55.  ГОСТ Р 55334 Паштеты мясные и мясосодержащие. Органолептические показатели   - 

56.  ГОСТ Р 55336 Консервы мясные и паштетные. Органолептические показатели   - 

57.  ГОСТ Р 55365 Фарш мясной. Органолептические показатели   - 

58.  ГОСТ Р55366 Полуфабрикаты мясные рубленные  Органолептические показатели   - 

59.  ГОСТ Р 55367 Зельцы. Органолептические показатели   - 

60.  ГОСТ Р 55455 Колбасы варено-копченые. Органолептические показатели   - 

61.  ГОСТ Р 55456 Колбасы сырокопченые. Органолептические показатели   - 

62.  ГОСТ Р  55477 Консервы мясные из субпродуктов. Органолептические показатели   - 

63.  ГОСТ Р 55485 Продукты из шпика. Органолептические показатели   - 

64.  ГОСТ Р 55499 Продукты из мяса птицы. Органолептические показатели   - 

65.  ГОСТ Р 55759 Консервы мясные кусковые. Органолептические показатели   - 

66.  ГОСТ Р 55762 Консервы мясные ветчинные. Органолептические показатели   - 

67.  ГОСТ Р 55791 Изделия сырокопченые и 
сыровяленые из мяса цыплят-

бройлеров. 

Органолептические показатели   - 

68.  ГОСТ Р 55795 Продукты из свинины запеченные и 
жаренные. 

Органолептические показатели   - 

69.  ГОСТ Р 55796 Продукты из свинины сырокопченые. Органолептические показатели   - 

70.  ГОСТ 31936 

П.5.2.1 

Полуфабрикаты из мяса и пищевых 
субпродуктов птицы 

Органолептические показатели - 

71.  ГОСТ 32750 Полуфабрикаты в тесте 
замороженные для детского питания. 

Органолептические показатели   - 

72.  ГОСТ 32752 Субпродукты охлажденные для 
детского питания. 

Органолептические показатели   - 

73.  ГОСТ 32605 Баранина. Туши и отрубы. Органолептические показатели   - 

74.  ГОСТ 32606 Говядина.  Туши и отруби. Органолептические показатели   - 
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75.  ГОСТ 32244 Субпродукты мясные обработанные.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Органолептические показатели   - 

76.  ГОСТ 32245 Консервы мясосодержащие. Органолептические показатели   - 

77.  ГОСТ 32784 Холодцы и студни. Органолептические показатели   - 

78.  ГОСТ 32785 Продукты из конины. Органолептические показатели   - 

79.  ГОСТ 32887 Колбаски для питания детей раннего 
возраста. 

Органолептические показатели   - 

80.  ГОСТ 32888 Консервы. Паштеты для детского 
питания. 

Органолептические показатели   - 

81.  ГОСТ 32889 Консервы мясные кусковые для 
детского питания. 

Органолептические показатели   - 

82.  ГОСТ 32906 Консервы мясные. Зельцы. Органолептические показатели   - 

83.  ГОСТ 32907 Консервы мясные. Первые блюда. Органолептические показатели   - 

84.  ГОСТ 33356 Изделия готовые 
быстрозамороженные из мяса птицы. 

Органолептические показатели   - 

85.  ГОСТ 33357 Колбасы варено-копченые из мяса  
птицы. 

Органолептические показатели   - 

86.  ГОСТ  33394 Пельмени замороженные. Органолептические показатели   - 

87.  ГОСТ 33611 Полуфабрикаты мясные. Фарш для 
детского питания. 

Органолептические показатели   - 

88.  ГОСТ 33612 Консервы мясные стерилизованные.  
Жир свиной топленный с 
наполнителями 

Органолептические показатели   - 

89.  ГОСТ 33673 Изделия колбасные вареные. Органолептические показатели   - 

90.  ГОСТ 33708 Изделия колбасные сырокопченые и 
сыровяленые. 

Органолептические показатели   - 

91.  ГОСТ 33836 Изделия колбасные вареные с 
пониженной калорийностью 

Органолептические показатели   - 

92.  ГОСТ 33840 Консервы мясосодержащие. Блюда 
вторые обеденные. 

Органолептические показатели   - 

93.  ГОСТ Р 54672 Изделия колбасные сырокопченые и 
сыровяленые из мяса птицы. 

Органолептические показатели   - 

94.  ГОСТ Р 54673 Мясо перепелов (тушки). Органолептические показатели   - 

95.  ГОСТ 33816 Мясо гусей (тушки и их части). Органолептические показатели   - 

96.  ГОСТ 33818 Мясо говядина высококачественная. Органолептические показатели   - 

97.  ГОСТ 31469  
п. 9 

Пищевые продукты переработки яиц 
сельскохозяйственной птицы. 

Массовая доля свободных жирных 
кислот 

(2 – 14)  % 
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98.  ГОСТ 31469  
п.13 

Пищевые продукты переработки яиц 
сельскохозяйственной птицы. 

 

 

 

 

 

 

Массовая доля сахара и массовая 
доля общих углеводов 

(2,0-20 и свыше) % 

99.  ГОСТ 4288 

п.2, 8 

Изделия кулинарные и 
полуфабрикаты из рубленого мяса 

Массовая доля хлеба (от 0,1) % 

100. ГОСТ 4288 

п.2, 9 

Изделия кулинарные и 
полуфабрикаты из рубленого мяса 

Массовая доля хлеба (от 0,1) % 

101. ГОСТ 29301 Мясные и мясосодержащие продукты Массовая доля крахмала/крахмал (0,1-16,6) % 

102. ГОСТ 8756.18 п.8 Консервы   Состояние внутренней 
поверхности потребительской 
упаковки 

- 

 

1.2 Молоко и молочные продукты. 

103.  ГОСТ 30626 Продукты молочные сухие для 
детского питания. 

01.41.20 

01.45.21 

01.45.22 

01.49.22 

10.51.11 

10.51.12 

10.51.21 

10.51.22 

10.51.30 

10.51.40 

10.51.51 

10.51.62 

10.51.53 

10.51.54 

10.51.55 

10.51.56 

10.52.10 

1086.10.100 

0401 

0402 

0403 

0404 

0405 

0406 

1702 

2105 00 

3501 

 

Органолептические показатели - 

104.  ГОСТ Р 52974 Кумыс Органолептические показатели - 

105.  ГОСТ Р 53456 Концентраты сывороточных белков 
сухие. 

Органолептические показатели - 

106.  ГОСТ Р  53438 Сыворотка молочная-сырье Органолептические показатели - 

107.  ГОСТ Р 53492 Сыворотка молочная сухая Органолептические показатели - 

108.  ГОСТ Р  53513 Пахта и напитки на основе пахты Органолептические показатели - 

109.  ГОСТ Р 54649 Консервы молокосодержащие сухие. Органолептические показатели - 

110.  ГОСТ Р  54665 Сыры альбуминные Органолептические показатели - 

111.  ГОСТ Р  54663 Продукты сыроделия для переработки Органолептические показатели - 

112.  ГОСТ 33629 Молоко сухое. Органолептические показатели   

113.  ГОСТ 33921, п. 5.1.2. 
 

Молоко сгущенное с сахаром вареное Органолептические показатели - 

114.  ГОСТ 33922, п.6.2 Сливки сухие. Органолептические показатели  - 

115.  ГОСТ 33923,  п.5.1.2 

 

Консервы молочные составные 
сгущенные  с сахаром. 

Органолептические показатели  - 

116.  ГОСТ 31688, п.5.1.2 Консервы молочные Органолептические показатели  - 

117.  ГОСТ 31703, п.5.1.2 

п.7.9 

 

 

Консервы молокосодержащие 
сгущенные с сахаром 

 

Органолептические показатели  - 

Массовая доля сухого 
обезжиренного молочного остатка 

- 

- 
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п.7.5 

Массовая доля белка в  сухом 
обезжиренном молочном остатке 

 

Массовая доля сухого  молочного 
остатка 

- 

118.  ГОСТ Р  52790, 
п. 5.1.2 

Сырки творожные глазированные Органолептические показатели  - 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

119.  ГОСТ Р  52100 
п.5.2.2 

Спреды и смеси топленые 

 

Органолептические показатели   

120.  ГОСТ Р  52100  
п.7.4 

Спреды и смеси топленые 

 

Массовая доля молочного жира в 
жировой фазе 

(15 – 85) % 

121.  ГОСТ Р 53435 

п.5.1.3 

п.8.4 

п.8.5 

п.8.6 

Сливки-сырье 

 

Органолептические показатели  - 

Фальсификация сливок водой - 

Нейтрализующие вещества (сода) - 

Нейтрализующие вещества 
(аммиак) 

- 

Перекись водорода в сырых 
сливках 

- 

122.  ГОСТ Р 53946 

п. 5.1.2 

п.7.6 

п.7.9 

Консервы молочные. Молоко сухое 
для производства продуктов детского 
питания 

Органолептические показатели  - 

Массовая доля сухого 
обезжиренного молочного остатка 

(0,5 – 99,0) 

Массовая доля белка в  сухом 
обезжиренном молочном остатке 

- 

Процент молочной кислоты (0,009 – 1,350) % 

123.  ГОСТ Р 53947, 

п. 5.1.2 

п.7.7 

Консервы молочные составные 
сгущенные с сахаром 

 

Органолептические показатели  - 

Массовая доля сухого 
обезжиренного молочного остатка 

(0,5 – 99,0) % 

Массовая доля белка в  сухом 
обезжиренном молочном остатке 

- 

Массовая доля сухого  молочного 
остатка 

(от 0,0002) % 

124.  ГОСТ Р  53948 

п. 5.1.2 

7.6 

П.7.8 

Молоко сгущенное – сырье 

 

Органолептические показатели  - 

Массовая доля сухого 
обезжиренного молочного остатка 

(0,5 – 99,0) % 

Массовая доля белка в  сухом 

обезжиренном молочном остатке 

- 
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125.  ГОСТ Р  54540,  
п.5.1.2 

п.7.5 

п.7.8 

Консервы молочные. Молоко 
сгущенное с сахаром вареное 

 

Органолептические показатели  - 

Массовая доля сухого 
обезжиренного молочного остатка 

(0,5 – 99,0) % 

Массовая доля белка в  сухом 
обезжиренном молочном остатке 

- 

126.  ГОСТ 54661 

п.4.1.2 

Консервы молочные.Сливки сухие Органолептические показатели  - 

127.  ГОСТ Р  54666 

п.5.1.2 

Консервы молочные.Молоко 
сгущенное стерилизованное 

Органолептические показатели  - 

128.  ГОСТ Р 52686, п.8.5 Сыры и сырные продукты  Органолептические показатели  - 

129.  ГОСТ Р  52791, 
п,5.1.2 

Консервы молочные. Молоко сухое Органолептические показатели  - 

130.  ГОСТ 31981 п.7.3 Йогурты из коровьего молока и (или) 
молочных продуктов, упакованные в 
потребительскую упаковку 

Массовая доля белка в молочной 
основе 

- 

131.  ГОСТ 31981  п.7.9 Йогурты из коровьего молока и (или) 
молочных продуктов, упакованные в 
потребительскую упаковку 

Массовая доля СОМО 

 

- 

132.  ГОСТ Р 55361  п.7.8 Жир молочный, масло и паста 
масляная из коровьего молока 

Массовая доля влаги   (10,0 – 60,0) %  

(10,0-60,0) г. в 100 г. 
продукта 

133.  ГОСТ 30627.2, п.5 Продукты молочные для детского 
питания 

Массовая доля витамина С 
/аскорбиновая кислота (С) 

(от 1·10-3
) % 

1.3 Рыба, нерыбные объекты промысла и продукты, вырабатываемые из них 

134.  ГОСТ 280 Консервы из копченой рыбы. Шпроты 
в масле. 

03.11.12 

03.11.20 

03.11.30 

03.11.41 

03.11.42 

03.11.63 

03.11.69 

03.12.12 

03.12.20 

03.12.30.120 

03.12.30.190 

03.21.12 

03.21.20 

0301 

0302 

0303 

0304 

0305 

0306 

0307 

0308 

1212 

1504 

1604 

1605 

051191901 

Органолептические показатели  - 

135.  ГОСТ 812 Сельди горячего копчения. Органолептические показатели  - 

136.  ГОСТ 813 Сельди и сардина тихоокеанская 
холодного копчения. 

Органолептические показатели  - 

137.  ГОСТ  814 Рыба охлажденная. Органолептические показатели  - 

138.  ГОСТ 815 Сельди соленые. Органолептические показатели  - 

139.  ГОСТ 1084 Сельди и сардины тихоокеанского 
пряного посола 

Органолептические показатели  - 

140.  ГОСТ  1168 Рыба мороженая Органолептические показатели  - 

141.  ГОСТ 1304 Жиры рыб и морских 
млекопитающих. 

Органолептические показатели  - 
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142.  ГОСТ 1551 Рыба вяленая. 03.21.30 

03.21.41 

03.21.43 

03.21.44 

03.21.49 

03.21.50.110 

03.22.10 

03.22.20 

03.22.30 

03.22.40.110 

10.20.11 

10.20.12 

10.20.13 

10.20.14 

10.20.15 

10.20.16 

10.20.21 

10.20.22 

10.20.23 

10.20.24 

10.20.25 

10.20.26 

10.20.31 

10.20.32 

 Органолептические показатели  - 

143.  ГОСТ 1573 Икра рыб пробойная соленая. Органолептические показатели  - 

144.  ГОСТ 1629 Икра лососевая зернистая в 
транспортной упаковке. 

Органолептические показатели  - 

145.  ГОСТ 3945  Пресервы рыбные. Рыба пряного 
посола. 

Органолептические показатели  - 

146.  ГОСТ 3948 Филе рыбы  мороженое. Органолептические показатели  - 

147.  ГОСТ 6052 Икра зернистая осетровых рыб 
пастеризованная. 

Органолептические показатели  - 

148.  ГОСТ 6065 Консервы из обжаренной рыбы в 
масле. 

Органолептические показатели  - 

149.  ГОСТ 6481 Изделия балычные  из осетровых рыб 
холодного копчения и вяленые. 

Органолептические показатели  - 

150.  ГОСТ  6606 Рыба мелкая горячего копчения. Органолептические показатели  - 

151.  ГОСТ 6730 Трава морская сушеная. Органолептические показатели  - 

152.  ГОСТ 7144 Консервы из копченой рыбы в масле Органолептические показатели  - 

153.  ГОСТ 7368 Икра паюсная осетровых рыб. Органолептические показатели  - 

154.  ГОСТ 7403  Консервы из краба натуральные. Органолептические показатели  - 

155.  ГОСТ 7442 Икра зернистая осетровых рыб Органолептические показатели  - 

156.  ГОСТ 7447 Рыба горячего копчения. Органолептические показатели  - 

157.  ГОСТ 7448 Рыба соленая. Органолептические показатели  - 

158.  ГОСТ 7449 Рыбы лососевые соленые. Органолептические показатели  - 

159.  ГОСТ 7452 Консервы из рыбы натуральные. Органолептические показатели  - 

160.  ГОСТ 7453 Пресервы из  разделанной рыбы. 10.20.33 

10.20.34 

10.20.41 

10.41.12 

10.86.10.500 

01.49.23 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Органолептические показатели  - 

161.  ГОСТ 7457 Консервы-паштеты из рыбы. Органолептические показатели  - 

162.  ГОСТ  9862 Пресервы рыбные. Сельдь 
специального посола. 

Органолептические показатели  - 

163.  ГОСТ 10119 Консервы из сардин атлантических и 
тихоокеанских в масле. 

Органолептические показатели  - 

164.  ГОСТ 10531 Консервы из обжаренной рыбы в 
маринаде. 

Органолептические показатели  - 

165.  ГОСТ 10979 Пресервы из сайры специального 
посола. 

Органолептические показатели  - 

166.  ГОСТ 11482 Рыба холодного копчения. Органолептические показатели  - 
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167.  ГОСТ 12028 Консервы из мелких сельдевых рыб в 
масле. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Органолептические показатели  - 

168.  ГОСТ  12161 Консервы рыборастительные в 
томатном соусе. 

Органолептические показатели  - 

169.  ГОСТ 12292 Консервы рыбные с растительными 
гарнирами. 

Органолептические показатели  - 

170.  ГОСТ 13272 Консервы из печени рыб. Органолептические показатели  - 

171.  ГОСТ 13686 Кета семужного посола. Органолептические показатели  - 

172.  ГОСТ 13865 Консервы рыбные натуральные с 
добавлением масла. 

Органолептические показатели  - 

173.  ГОСТ 16080 Лососи дальневосточные соленые. Органолептические показатели  - 

174.  ГОСТ 16676 Консервы рыбные в томатном соусе. Органолептические показатели  - 

175.  ГОСТ 17660 Рыба специальной разделки 
мороженая. 

Органолептические показатели  - 

176.  ГОСТ 18056 Консервы. Креветки натуральные. Органолептические показатели  - 

177.  ГОСТ18173 Икра лососевая зернистая баночная. Органолептические показатели  - 

178.  ГОСТ 18223 Скумбрия ставрида пряного посола. Органолептические показатели  - 

179.  ГОСТ 18423 Консервы из кальмара и каракатицы 
натуральные. 

Органолептические показатели  - 

180.  ГОСТ 19341 Консервы рыбные. Печень рыб с 
растительными  добавками. 

Органолептические показатели  - 

181.  ГОСТ 19588 Пресервы из рыбы специального 
посола. 

Органолептические показатели  - 

182.  ГОСТ 20056 Пресервы  из океанической рыбы 
специального посола. 

Органолептические показатели  - 

183.  ГОСТ 20352 Икра рыб соленая деликатесная. Органолептические показатели  - 

184.  ГОСТ 20414 Кальмар и каракатица мороженая. Органолептические показатели  - 

185.  ГОСТ 20546 Пресервы из океанической рыбы 
пряного посола. 

Органолептические показатели  - 

186.  ГОСТ 20845 Креветки мороженые. Органолептические показатели  - 

187.  ГОСТ 32156 Консервы из тихоокеанских и 
лососевых рыб натуральные и с 
добавлением масла. 

Органолептические показатели  - 

188.  ГОСТ Р 51132 Кета семужного посола. Органолептические показатели  - 

189.  ГОСТ Р 51488 Консервы из краба натуральные. Органолептические показатели  - 
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190.  ГОСТ Р 51490 Консервы из сардин и аналогичных 
видов рыбы в масле. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Органолептические показатели  - 

191.  ГОСТ Р 51491 Консервы из креветок натуральные. Органолептические показатели  - 

192.  ГОСТ Р 51493 Рыба разделанная и неразделанная 
мороженая. 

Органолептические показатели  - 

193.  ГОСТ Р 51494 Филе из океанических и морских рыб 
мороженое. 

Органолептические показатели  - 

194.  ГОСТ Р 51495 Кальмар мороженый. Органолептические показатели  - 

195.  ГОСТ Р 51496 Креветки сырые, бланшированные и 
вареные мороженые.- 

Органолептические показатели  - 

196.  ГОСТ 33283 Мидии живые. Органолептические показатели  - 

197.  ГОСТ 33284 Консервы из мидий в соусе и заливке. Органолептические показатели  - 

198.  ГОСТ 33285 Пресервы из мидий. Органолептические показатели  - 

199.  ГОСТ 33286 Мясо брюхоногих моллюсков 
охлажденное и мороженное. 

Органолептические показатели  - 

200.  ГОСТ 33430 Консервы из икры и молок рыб. Органолептические показатели  - 

201.  ГОСТ 33803 Рыба пресноводная сушено-вяленая. Органолептические показатели  - 

202.  ГОСТ 33804 Консервы из мидий натуральные и в 
масле. 

Органолептические показатели  - 

203.  ГОСТ Р 55505 Фарш рыбный пищевой мороженый. Органолептические показатели  - 

204.  ГОСТ Р 55948 Пресервы из филе морского гребешка  

в соусе. 
Органолептические показатели  - 

205.  ГОСТ Р 56417 Филе тресковых рыб мороженое 
«Экстра». 

Органолептические показатели  - 

206.  ГОСТ Р 54618 Консервы из печени, икры и молок 
рыб «По-Мурмански» 

Органолептические показатели  - 

207.  ГОСТ 7636, п. 3.2.1 Рыба, морские млекопитающие, 
морские беспозвоночные и продукты 
их переработки 

Массовая доля азота летучих 
оснований 

(0,001 – 100,000) % 

208.  ГОСТ 26185   п.3.4 Морские водоросли, морские травы и 
продукты, вырабатываемые из них 

Массовая доля общего азота (от 0,01) % 

1.4 Зерно (семена), мукомольно-крупяные и хлебобулочные изделия  

209.  ГОСТ 26312.2 Крупа  01.11.11 

01.11.12 

01.11.20 

0713 

1001 

1002 

Развариваемость - 

210.  ГОСТ ИСО 7304 Крупа и макаронные изделия из 
твердой пшеницы 

Органолептические показатели - 
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211.  ГОСТ 276 Крупа пшеничная 01.11.31 

01.11.32 

01.11.33 

01.11.41 

01.11.42 

01.11.49 

01.11.71 

01.11.72 

01.11.73 

01.11.74 

01.11.75 

1003 

1004 

1005 

1006 

1007 

1008 

1101 00 

1102 

1103 

1104 

1106 

1901- 

1905 

2302 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Органолептические показатели - 

212.  ГОСТ 9511 Изделия хлебобулочные слоеные Органолептические показатели - 

213.  ГОСТ  9712 Булочки повышенной калорийности Органолептические показатели - 

214.  ГОСТ 9713 Изделия хлебобулочные 
любительские. 

Органолептические показатели - 

215.  ГОСТ 9831 Хлеб сдобный в упаковке. Органолептические показатели - 

216.  ГОСТ  9903 Лепешки ржаные. Органолептические показатели - 

01.11.79 

01.12.10 

10.61.11 

10.61.12 

10.61.21 

10.61.22 

10.61.23 

10.61.24 

10.61.31 

10.61.32 

10.61.33 

10.61.40 

10.71.11 

10.72.11 

10.72.19 

10.73.11 

10.73.12 

10.86.10.400 

10.86.10.700 

 

 

 

 

 

 

 

217.  ГОСТ  9906 Хлебец ленинградский. Органолептические показатели - 

218.  ГОСТ  12183 Мука ржано-пшеничная и пшенично-

ржаная обойная хлебопекарная. 
Органолептические показатели - 

219.  ГОСТ  14031 Вафли. Органолептические показатели - 

220.  ГОСТ  14032 Галеты. Органолептические показатели - 

221.  ГОСТ  14033 Крекер. Органолептические показатели - 

222.  ГОСТ  14176 Мука кукурузная. Органолептические показатели - 

223.  ГОСТ  14621 Рулеты бисквитные. Органолептические показатели - 

224.  ГОСТ  15052 Кексы. Органолептические показатели - 

225.  ГОСТ  15810 Изделия кондитерские. Изделия 
пряничные. 

Органолептические показатели - 

226.  ГОСТ  18488 Концентраты пищевые сладких блюд. Органолептические показатели - 

227.  ГОСТ  21149 Хлопья овсяные. Органолептические показатели - 

228.  ГОСТ  24298 Изделия  хлебобулочные 
мелкоштучные.       

Органолептические показатели - 

229.  ГОСТ 24557 Изделия хлебобулочные сдобные. Органолептические показатели - 

230.  ГОСТ 24901 Печенье. Органолептические показатели - 

231.  ГОСТ 25832 Изделия хлебобулочные диетические. Органолептические показатели - 

232.  ГОСТ 26982 Хлеб любительский. Органолептические показатели - 

233.  ГОСТ  31751 Изделия хлебобулочные ржаные. Органолептические показатели - 

234.  ГОСТ  31752 Изделия хлебобулочные в упаковке. Органолептические показатели - 

235.  ГОСТ 31805 Изделия хлебобулочные из 
пшеничной муки. 

Органолептические показатели - 

236.  ГОСТ  31806 Полуфабрикаты хлебобулочные 
замороженные и охлажденные. 

Органолептические показатели - 
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237.  ГОСТ 31807 Изделия хлебобулочные из ржаной и 
смеси ржаной и пшеничной муки. 

 

 

 

 

 

 

 

Органолептические показатели - 

238.  ГОСТ  32124 Изделия хлебобулочные бараночные. Органолептические показатели - 

239.  ГОСТ Р 50228 Восточные сладости мучные. Органолептические показатели - 

240.  ГОСТ Р50366 Концентраты пищевые. 
Полуфабрикаты мучных изделий. 

Органолептические показатели - 

241.  ГОСТ Р 50847 Концентраты пищевые первых и 
вторых блюд быстрого 
приготовления. 

Органолептические показатели - 

242.  ГОСТ Р 52189 Мука пшеничная. Органолептические показатели - 

243.  ГОСТ Р 52809 Мука ржаная хлебопекарная. Органолептические показатели - 

  

244.  ГОСТ Р 53496 Отруби пшеничные и ржаные 
диетические. 

Органолептические показатели - 

245.  ГОСТ Р 54645  п. 8.7 Сухарные хлебобулочные изделия Количество изделий в 1 кг - 

246.  ГОСТ 29305 Кукуруза (целые и измельченные 
зерна ) 

Влажность (0,00 – 100,00)  % 

247.  ГОСТ 686 п.1.4 Сухари армейские Органолептические показатели - 

248.  ГОСТ 31700 Зерно и продукты его переработки Кислотное число жира (2 – 200) мг КОН/г 

249.  ГОСТ 27670 Мука кукурузная Массовая доля жира   (0,0 – 100,0) % 

250.  ГОСТ 31964  п.7.9 Изделия макаронные Металломагнитная примесь (от 0,1) мг/кг 

251.  ГОСТ 31964  п.7.8-

7.8.2.4 

Изделия макаронные Масса сухого вещества, 
перешедшего в воду 

- 

252.  ГОСТ 25832, п.3.3. Хлебобулочные диетические 
изделия, предназначенные для 
лечебного и профилактического 
питания 

Массовая доля углеводов (от 3,3) % 

253.  МУ 3940-85 Зерно и зернопродукты Дезоксиниваленол от 0,2 мг/кг  
(по ТСХ) 

Зеараленон от 0,1 мг/кг (по ТСХ) 
1.5 Сахар и кондитерские изделия 

254.  ГОСТ 4570 Конфеты. 01.49.21 

10.71.12 

10.72.12 

10.81.11 

10.81.12 

10.81.13 

1701 

1702 

1703 

1704 

1803 

1804000000 

Органолептические показатели - 

255.  ГОСТ 6441 Изделия кондитерские  Органолептические показатели - 

256.  ГОСТ 6442 Мармелад. Органолептические показатели - 

257.  ГОСТ 6477 Карамель. Органолептические показатели - 

258.  ГОСТ 6502 Халва. Органолептические показатели - 

259.  ГОСТ 31721 Шоколад. Органолептические показатели - 
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260.  ГОСТ 31896, п.7.3 

 

п.7.7 

п.7.8 

п.3.1.3, 7.2 

Сахар жидкий 

 

 

 

10.81.14 

10.81.19 

10.82.11 

10.82.12 

10.82.13 

10.82.14 

10.82.21 

10.82.22 

10.82.23 

10.86.10.800 

180500000 

1806 

1905 

0409000000 

Массовая  доля сухих веществ (0 – 95) % 

Массовая доля золы (0,007 – 2,000) % 

рН (1 – 14) ед.рН 

Органолептические показатели  - 

261.  ГОСТ 5897, п.3 Кондитерские изделия и 
полуфабрикаты 

 

 

Размеры и количество штук 
изделий в 1 кг 

- 

262.  ГОСТ Р 51561 

 п. 3.1.4 

Резинка жевательная Органолептические показатели  - 

263.  ГОСТ 31774 Мед  Массовая доля воды 

 

(13,0 – 25,0) % 

1.6 Плодоовощная продукция, соковая продукция из фруктов и овощей, ядра орехов, чай, кофе, специи   

264.  ГОСТ 1724, п.3.2 Капуста белокочанная свежая, 
заготовляемая  и поставляемая для 
потребления в свежем виде  

01.11.61 

01.11.62 

01.11.69 

01.13.11- 

01.13.19 

01.13.21 

01.13.29 

01.13.31- 

01.13.34 

01.13.34 

01.13.39 

01.13.41- 

01.13.44 

01.13.49 

01.13.51- 

01.13.53 

01.13.71 

01.13.80 

01.13.90 

01.21.11 

01.11.12 

01.22.11- 

01.22.14 

01.22.19 

0701 

0702 00 000 

0703 

0704 

0705 

0706 

0707 00 

0708 

0709 

0710 

0711 

0712 

0714 

0801 

0802 

0803 

0804 

0805 

0806 

0807 

0808 

0809 

0810 

0811 

Органолептические показатели - 

265.  ГОСТ 1725 Томаты свежие Органолептические показатели - 

266.  ГОСТ 1722 Свекла столовая свежая, 
заготовляемая  и поставляемая  

Органолептические показатели - 

267.  ГОСТ 4427 Апельсины Органолептические показатели - 

268.  ГОСТ 4428 Мандарины Органолептические показатели - 

269.  ГОСТ 4429 Лимоны  Органолептические показатели - 

270.  ГОСТ 6828 Земляника свежая  Органолептические показатели - 

271.  ГОСТ 6829 Смородина черная свежая Органолептические показатели - 

272.  ГОСТ 33485 Крыжовник свежий Органолептические показатели - 

273.  ГОСТ 7968  Капуста цветная свежая Органолептические показатели - 

274.  ГОСТ 7975 Тыква продовольственная свежая Органолептические показатели - 

275.  ГОСТ 13908  Перец сладкий свежий Органолептические показатели - 
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276.  ГОСТ 16270  Яблоки свежие ранних сроков 
созревания 

01.23.11- 

01.23.14 

01.24.10 

01.24.21- 

01.24.29 

01.25.11- 

01.25.13 

01.25.19 

01.25.20 

01.25.31- 

01.25.35 

01.25.33 

01.25.39 

01.27.11- 

01.27.14 

01.28.11- 

01.28.19 

02.30.40 

10.32.13- 

10.32.19 

10.32.21- 

10.32.27 

10.32.29 

10.39.11- 

10.39.18 

10.39.21- 

10.39.25 

10.82.24 

10.83.11- 

10.83.15 

10.84.11 

10.84.12 

10.84.21- 

10.84.23 

10.86.10.200 

0812 

0813 

0814 00 0000 

0901- 

0910 

1105 

1212 

1801 

2001-2009 

2103 

2209 00 

2101 

0714 20 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Органолептические показатели - 

277.  ГОСТ 16524 Кизил свежий Органолептические показатели - 

278.  ГОСТ 20450 Брусника свежая Органолептические показатели - 

279.  ГОСТ 21833 Персики свежие Органолептические показатели - 

280.  ГОСТ 21920 Слива свежая для промышленной 

переработки 

Органолептические показатели - 

281.  ГОСТ 21921  Вишня свежая Органолептические показатели - 

282.  ГОСТ 21922 Черешня свежая Органолептические показатели - 

283.  ГОСТ Р 51783 Лук репчатый, реализуемый в 
розничной торговой сети 

Органолептические показатели - 

284.  ГОСТ Р 51808 Картофель продовольственный Органолептические показатели - 

285.  ГОСТ 31853 Артишоки свежие, реализуемые в 
розничной торговой сети 

Органолептические показатели - 

286.  ГОСТ Р 53596  
 

Плоды цитрусовых культур, 
поставляемые и реализуемые в 
свежем виде для потребления 

Органолептические показатели - 

287.  ГОСТ 16832 Орехи грецкие Органолептические показатели - 

288.  ГОСТ 27988 Семена масличные  Органолептические показатели - 

289.  ГОСТ 16835 Ядра ореха фундука Органолептические показатели - 

290.  ГОСТ 31712, п. 5.2.1 

п.7.5 

Джемы Органолептические показатели - 

Посторонние примеси - 

291. пГОСТ 32099 п.5.2.1 Повидло  Органолептические показатели - 
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п.7.3  Посторонние примеси - 

292.  ГОСТ 32063 п.5.2.1 

п.7.12 

Кетчупы Органолептические показатели - 

Посторонние примеси - 

293.  ГОСТ Р 52477 

п. 5.2.1 

п.7.3 

Консервы. Маринады овощные  Органолептические показатели - 

Посторонние примеси - 

294.  ГОСТ 13340, п.3 Овощи сушеные Массовая доля металлических 
примесей  

(от 0,0002) % 

295.  ГОСТ 32572 Чай  Органолептические показатели - 

296.  ГОСТ 28875, п.3.9 Пряности Массовая доля золы (1 – 30) % 

297.  ГОСТ 8756.9 Продукты переработки плодов и 
овощей 

Массовая доля осадка (0,2 – 10,0)  % 

298.  ГОСТ 29032 Продукты переработки плодов и 
овощей 

  Массовая доля 
оксиметилфурфурола 

от 2 мг/кг 

1.7 Масличное сырье и жировые продукты  

299.  ГОСТ 28414 Жиры для кулинарии, кондитерской и 
хлебопекарной промышленности 

01.11.81-

01.11.84 

01.11.91-

01.11.95 

01.11.99 

01.26.11 

01.26.12 

01.26.20 

01.26.90 

01.41.19 

10.41.21-

10.41.29 

1201 

1202 

1203 00 0000 

1204 00 

1205 

1206 00 

1207 

1507 

1508 

1509 

1510 00 

1511-1517 

Органолептические показатели - 

300.  ГОСТ 31755 Соусы на основе растительных масел Органолептические показатели - 

301.  ГОСТ 5481 Масла растительные Массовая доля нежировых 
примесей 

(от 0,4) % 

Отстой - 

302.  ГОСТ 5474 Масла растительные 

 

Массовая доля общей  золы (0,003 – 1,000) % 

303.  ГОСТ 5480 Масла растительные и натуральные 
жирные кислоты 

Массовая доля мыла (0,001 – 10,000) % 
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304.  ГОСТ 5478 Масла растительные и натуральные  

жирные кислоты 

10.41.51-

10.41.60 

10.42.10 

10.62.14 

10.84.12 

 

 

2103 30 

1208 

 

 

 

 

 

Число омыления (100 – 400) мг КОН/г 

305.  ГОСТ 10858 Семена масличных культур 

 

 

 

Кислотное число (0,8 – 25,0) мг КОН/г 

306.  ГОСТ Р 51410 Семена масличные Кислотное число (0,6 – 11,0) мг КОН/г 

от 0,3 % 

307.  ГОСТ 32188 Маргарины   Органолептические показатели - 

1.8  Напитки  

308.  ГОСТ 6687.5, п.5 Продукция безалкогольной 
промышленности 

10.86.10.300 

11.01.10 

11.02.11 

11.02.12 

11.03.10 

11.04.10 

11.05.10 

11.06.10 

11.07.19 

1107 

2202 

2203 00 

2204 

2205 

2206 00 

2207 

2208 

Посторонние примеси - 

309.  ГОСТ 6687.6 Напитки безалкогольные, квасы, 
сиропы и напитки из хлебного сырья 

Стойкость - 

310.  ГОСТ 31711, п. 5.1.2  Пиво Органолептические показатели - 

311.  ГОСТ  31729 Напитки винные. Органолептические показатели - 

312.  ГОСТ 31732 Коньяк. Органолептические показатели - 

313.  ГОСТ 31820 Сидры. Органолептические показатели - 

314.  ГОСТ 32030 Вина столовые и виноматериалы 
столовые. 

Органолептические показатели - 

315.  ГОСТ Р 52700 Напитки слабоалкогольные. Органолептические показатели - 
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316.  ГОСТ 32036, п.6.3  Спирт этиловый-сырец, этиловый 
ректификованный и этиловый 
питьевой 95%-ный  из пищевого 
сырья, зерновые и висковые 
дистилляты, спиртные зерновые 
дистиллированные напитки, виски, 
ром 

  Объемная доля этилового спирта  (0 – 100) % 

317.  ГОСТ 32039 

 

Водка и спирт этиловый из пищевого 
сырья 

  Массовая концентрация уксусного 
альдегида/ массовая концентрация 
уксусного альдегида в 1 дм3 

безводного спирта 

(0,5 – 12,0) мг/дм3 

     Массовая концентрация сивушного 
масла/ массовая концентрация 
сивушного масла (1-пропанол, 2-

пропанол,  спирт изобутиловый,  
1-бутанол, спирт изоамиловый) в 1 
дм3 безводного спирта 

(0,5 – 12,0) мг/дм3
 

     Массовая концентрация сложных 
эфиров/ массовая концентрация 
сложных эфиров (метилацетат, 
этилацетат) в 1 дм3 безводного 
спирта 

(0,5 – 12,0) мг/дм3 

 

     Объемная доля метилового спирта (0,0001 – 0,0500) % 

1.9 Другие продукты  

318.  ГОСТ 11293, п.2.2.1 

 п.4.16 

Желатин  
 

20.59.60 

10.62.11 

10.62.13 

10.62.13 

10.89.13 

10.84.30 

10.41.41 

10.62.20 

10.85.11 

10.85.12 

10.85.13 

10.85.14 

3503 00 

1108 

1702 

2104 

2106 

2303 

2306 

2309 

3502 

2103 30 

2102 

2304 

Органолептические показатели - 

Посторонние примеси - 

319.  ГОСТ 7698, п.2.9 Крахмал Массовая доля сернистого 
ангидрида 

(0,5 – 50,0) % 

320.  ГОСТ 32034, п.6.1 

п.3.2.1 

 

п..6.5 

 

п..6.9 

Гидролизаты крахмала 

 

Отбор проб - 

Органолептические показатели - 

Массовая доля сухих веществ (0 – 84) % 
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п.6.8 

10.85.19 

 

10.86.10.900 

10.89.11 

10.89.14 

10.89.15 

10.89.19 

2305 

 

2501 00 

3505 

1302 

3501 

 

Массовая доля общей золы (0,0002 – 2,0000) % 

рН (1 – 14) ед.рН 

321.  ГОСТ Р 52060, 
п.3.1.1 

п.5.2.9 

 

 п.5.2.10 

 

п.5.2.11 

Патока крахмальная 

 

Органолептические показатели - 

Массовая доля общей золы - 

Водородный показатель (рН) (1-14) ед.рН 

Кислотность  - 

322.  ГОСТ 32159 Крахмал кукурузный Органолептические показатели - 

323.  ГОСТ 31935 Крахмал пшеничный Органолептические показатели - 

324.  ГОСТ Р 54845, 
п.4.1.2 

Дрожжи хлебопекарные сушеные Органолептические показатели - 

325.  ГОСТ Р 54731, 
п.4.1.2 

Дрожжи хлебопекарные 
прессованные 

Органолептические показатели - 

326.  ГОСТ Р 54731, п.6.4 Дрожжи хлебопекарные 
прессованные 

Массовая доля влаги, сухого 
вещества 

- 

327.  ГОСТ 13685, п.2.2 Соль поваренная Массовая доля влаги (0-10)% 

328.  ГОСТ 15113.6, п.2, 3 Концентраты пищевые Массовая доля сахарозы (1-90)% 

329.  ГОСТ 15113.9, п.3 Концентраты пищевые Массовая доля жира (0,5-50,0)% 

330.  ГОСТ Р 52610 Концентраты пищевые Массовая доля влаги (5,0-15,0) % 

(3,0-11,0)% 

331.  ГОСТ Р 52416 Концентраты пищевые Массовая доля золы (3,0-16,0) % 

(0,5-3,0) % 

(4,0-10,0) % 

332.  ГОСТ 19327, п.4 Концентраты пищевые. Первые и 
вторые обеденные блюда 

Восстанавливаемость - 
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333.  ГОСТ Р 54607.3, п.8 

 

Продукция общественного питания Массовая доля остаточного 
сернистого ангидрида 

- 

334.  МУ №1-40/3805 от 
01.11.1991  

(МУ 122-5/72) 

Продукция общественного питания Массовая доля сернистого 
ангидрида 

- 

1.10 Показатели безопасности пищевых продуктов  

335.  МВИ 301/174-98 Сырье и продукты пищевые - - Ртуть  (0,002 – 0,050) мг/кг 

336.  МУ 01-19/47-11-92 Сырье и продукты пищевые Никель  (0,02-10,0) мг/кг 

Свинец (0,01-1,0) мг/кг 

Кадмий (0,01-1,0) мг/кг 

Железо  (10-200) мг/кг 

337.  МР 3942-85 Продукты животного происхождения Афлатоксин В1 от 0,0005 мг/кг 

     Афлатоксин М1 от 0,0005 мг/кг 

214013, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, Тульский переулок, д.12 

1.11. Микробиологические показатели 

338.  ГОСТ 23454 Молоко  10.51 0401 

0402 

Ингибирующие вещества 

 

обнаружены/не 
обнаружены 

339.  Инструкция  МЗ 
СССР  №1135-73 

Продукты пищевые 01.11,01.13 

01.24,01.25 

0201-0210 

0301-0308 

Еscherichia соli 

 
- 

   01.47 0401-0410 Proteus - 

   03.11,03.12 0701-0714 Staphylococcus aureus - 

   10.11-10.13 0801-0814 Bacillus cereus - 

   10.20,10.51, 

10.52 

1601-1605 

2001-2009 

Enterococcus - 

   10.86.10.100 2105 Clostridium perfringens - 

   10.86.10.200

01.24,01.25 

 Бактерии рода Salmonella - 

   01.47  Бактерии рода Shigellа - 

     Vibrio parahaemolyticus - 

214018, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, ул. Тенишевой, д. 26 

1.12.Радиологические показатели 
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340.  МУК 4.3.2504-09 Пищевые продукты 

 

01.11,01.13 

01.24,01.25 

01.47 

03.11,03.12 

10.11-10.13 

10.20,10.51, 

10.52 

10.86.10.100 

10.86.10.200 

0201-0210 

0301-0308 

0401-0410 

0701-0714 

0801-0814 

1601-1605 

2001-2009 

2105 

Содержание Цезия-137 (0,8-200) Бк/кг 

341.  МУК 4.3.2503-09 Пищевые продукты 

 

01.11,01.13 

01.24,01.25 

01.47 

03.11,03.12 

10.11-10.13 

10.20,10.51, 

10.52 

10.86.10.100 

10.86.10.200 

0201-0210 

0301-0308 

0401-0410 

0701-0714 

0801-0814 

1601-1605 

2001-2009 

2105 

Содержания Стронция -90 (0,2-200) Бк/кг 

214018, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, ул. Тенишевой, д.26 

2. Вода деминерализованная (дистиллированная,), питьевая (расфасованная в емкости, централизованных систем водоснабжения, систем горячего 
водоснабжения, нецентрализованных систем водоснабжения), минеральная (природная питьевая, столовая, лечебно-столовая), природная (поверхностная, 
подземная, источников водоснабжения, грунтовая), купально-плавательных бассейнов и аквапарков (далее – вода бассейнов).  
342.  РД 52.24.407-2006 

 

Вода природная 36.00.12 - Хлорид-ионы (хлориды, (Cl
 -
) (10-250) мг/дм3 

 

343.  ГОСТ 18190 п.4 Вода питьевая,  
вода бассейнов 

36.00.1 

36.00.11 

11.07.1 

10.86.10.310 

36.00.12 

2201 

 

 

 

- 

Суммарный остаточный активный 
хлор (хлорамины) 

(0,03-35,0) мг/дм3
 

344.  РД 52.24.495-2005 Вода питьевая, 
вода природная, 

36.00.1 

36.00.11 

11.07.1 

10.86.10.310 

36.00.12 

2201 

 

 

 

- 

Удельная электрическая 

проводимость 

(5-10000) мкСм/см 
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345.  ПНД Ф 

14.1:2:4.262-10 
(ФР.1.31.2010.07603) 

Вода питьевая, 
вода природная 

36.00.1 

36.00.11 

11.07.1 

10.86.10.310 

36.00.12 

2201 

 

 

 

- 

Содержание ионов аммония/ 
массовая концентрация ионов 
аммония/ аммиак (по азоту)/ 
аммиак и аммоний-ион/ аммиак и 
аммоний-ион (по азоту) 

(0,05-4,0) мг/дм3
 

346.  ГОСТ 31956 

метод А, В, Д  
 

Вода питьевая, 
вода природная 

36.00.1 

36.00.11 

11.07.1 

10.86.10.310 

36.00.12 

2201 

 

 

 

- 

Расчетный показатель: Хром (III)/  
хром(Сr

3+)/ хром Сr
3+

  Показатели 
необходимый для проведения 
расчета и определяемые 
инструментальными методами: 
массовая концентрация общего 
хрома, массовая концентрация 
хрома (VI) 

(0,01-10) мг/дм3
 

347.  РД 52.24.496-2005 Вода природная, 36.00.12 - Температура при отборе (1 - 100) 
0С 

  вода бассейнов   Запах  (0-5) баллов 

214013, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, переулок Тульский, д.12 

348.  МУ 2.1.4.1057-01 Вода питьевая,  
вода природная, 
вода бассейнов 

 

36.00.1 

36.00.11 

11.07.1 

10.86.10.310 

36.00.12 

2201 

 

 

 

- 

Организация внутреннего контроля 
качества санитарно-

микробиологических исследований 
воды 

- 

214018, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, ул. Тенишевой, д.26 

3.  Продукция непродовольственного назначения  
(упаковка, продукция, предназначенная для детей и подростков, игрушки, продукция лёгкой промышленности, материалы и  изделия, изготовленные из 
полимерных и других материалов, предназначенных для контакта с пищевыми продуктами средами, средства личной гигиены, полимерные и 
полимерсодержащие строительные материалы,  лакокрасочные материалы.). 
349.  ПНД Ф 4.1:2:4.138-

98 

Упаковка. Материалы и  изделия, 
изготовленные из полимерных и 
других материалов, предназначенных 
для контакта с пищевыми продуктами 
средами.  

13.10-17.22 

32.30-32.99 

4016920000-

950510 

Литий (0,001-0,5) мг/дм3 
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350.  ГОСТ 30351 

 п. 4 

Упаковка. Продукция, 
предназначенная для детей и 
подростков. Игрушки. Материалы и  
изделия, изготовленные из 
полимерных и других материалов, 
предназначенных для контакта с 
пищевыми продуктами средами. 
Продукция лёгкой промышленности.  

13.10-17.22 

32.30-32.99 

4016920000-

950510 

Е-капролактам/ Капролактам (100-1000) мг/дм3 

351.  МУ 4077-86 

п.5.4 

Упаковка(водная вытяжка). 
Продукция, предназначенная для 
детей и подростков(водная вытяжка). 
Игрушки(водная вытяжка). 
Материалы и  изделия, изготовленные 
из полимерных и других  

13.10-17.22 

32.30-32.99 

4016920000-

950510 

Дибутилфталат (от 0,1) мг/дм3 

  материалов, предназначенных для 
контакта с пищевыми продуктами 
средами(водная вытяжка). 
Продукция лёгкой 
промышленности(водная вытяжка). 

  Диоктилфталат (от 0,1) мг/дм3 

352.  ГОСТ 31280 Продукция, предназначенная для 
детей и подростков (водная вытяжка). 
Продукция лёгкой промышленности 
(водная вытяжка). 

15.11.10-

15.11.52 

4203 Содержание водовымываемого 
хрома(VI) 

(0,0001-0,001) мг/дм3 

353.  МР №29 ФЦ/394 Парфюмерно-косметическая 
продукция. 

20.41.3 

20.41.31 

3303-3307 

340111000 

Индекс токсичности (0-200) % 

   20.42.1 

20.42.11 

340120   

354.  ГОСТ 3816 Продукция, предназначенная для 
детей и подростков (водная вытяжка). 
Продукция лёгкой промышленности 
(водная вытяжка). 

- - Водопоглощение (0-30) % 

214013, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, переулок Тульский, д.12 

355.  ГОСТ 19425 Продукция, предназначенная для 
детей и подростков. Продукция 
лёгкой промышленности. 
 

 

15.11.10-

15.11.52 

4203 Отбор проб - 
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214013, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, переулок Тульский, д.12 

4. Факторы и объекты внешней среды 

356.  МУ 1617-77 Воздух рабочей зоны - - Марганец (0,08-1,2) мг/м3
 

357.  МУК 4.1.2474-09  
- - 

Дигидросульфид/водород 
сульфид/сероводород 

(5,0-65,0) мг/м3
 

358.  МУ 3965-85  - - Этилмеркаптан/Этантиол (0,5-10,0) мг/м3
 

359.  МУК 4.1.1342-03  - - Гидрофторид /фтористый 
водород/(в пересчете на 
фтор)/водород фторид 

(0,05-1,6) мг/м3
 

360.  МУК 4.1.0.337-96  - - Цианистый водород  
/Гидроцианид (водород цианид; 
синильная кислота) 

(0,15-1,5) мг/м3
 

361.  МУ 1671-77  - - Капролактам 

/Гексагидро-2Н-азепин-2он (ω-

капролактам) 

(2,8-55,6) мг/м3
 

362.  МУК 4.1.2473-09 

 

 - - Массовые концентрации оксида и 
диоксида азота /Азота диоксид 
(азот (IV) оксид; азота двуокись)  

(азота оксиды /в пересчете на NO2/ 
(азота окислы) 

(0,5-10,0) мг/м3 

 

363.  МУ 3943-85  - - Алюминия оксид /диАлюминий 
триоксид (в виде аэрозоля 
дезинтеграции) (Глинозем; 
Монокорунд; Электрокорунд 

(0,7-11,7) мг/м3
 

364.  МУ 1631-77  - - Фосфорный ангидрид 

/диФосфор пентаоксид         

(0,12-1,2) мг/м3
 

365.  МУ 4574-88  - - Карбонат натрия  
/диНатрий карбонат  

(кальцинированная сода; натрий 
углекислый) 

(1,0-20,0) мг/м3
 

366.  МУ 1695-77  - - Толуилендиизоцианат  
/4-метилфенилен -1,3-диизоцианат 

(0,025-1,25) мг/м3
 

367.  МУ 2565-82  - - Акриловая кислота /Проп-2-еновая 
кислота 

(0,25-5,0) мг/м3
 

368.  МУ 1639-77  - - Озон (0,05-0,24) мг/м3 



На 37 листах, лист 25 

 

1 2 3 4 5 6 7 

369.  МУ 1634-77  - - Цинк и его соединения (окись 
цинка, цинковая соль 
пентахлортиофенола-ренацит-4)/ 

Цинк  оксид (цинк окись) 

(0,1-1,5) мг/м3
 

370.  МУ 1623-77  - - Водоростворимые соединения 
никеля /никеля соли в виде 
гидроаэрозоля /по никелю/ 

(0,003-0,03) мг/м3
 

371.  РД.52.04.186-89    

п. 5.2.5.10.                                   

Территория жилой застройки. 
Атмосферный  
воздух населенных мест. Воздух 
помещений, жилые  
и общественные здания. Лечебно-

профилактические учреждения и 
аптеки воздух помещений 

- - Хром(VI)  

 

(0,0004-0,0015) мг/м3
 

 п.5.2.6    Взвешенные вещества (0,26-50) мг/м3
 

 п.5.2.1.4    Азота диоксид (0,02-1,40) мг/м3
 

 п.5.2.1.1    Аммиак (0,01-2,5) мг/м3
 

372.  МУК 4.1.1468-03 Территория жилой застройки. 
Атмосферный  
воздух населенных мест. Воздух 
помещений, жилые  
и общественные здания. Лечебно-

профилактические учреждения и 
аптеки воздух помещений. Воздух 
рабочей зоны 

- - Ртуть (0,00001 - 0,05) мг/м3
 

373.  СанПиН 2.2.4.548-96 Рабочие места. - - Температура воздуха (0С) от (-10 до +50)0С 

  Параметры микроклимата   Относительная влажность 

воздуха(%) 

(3-98)% 

     Скорость движения воздуха(м/с) (0,1-20)м/с 

     Интенсивность теплового 

облучения (Вт/м2
) 

(1-2000) Вт/м2
 

     ТНС – индекс(0С) от (+10 до +50)0С 

374.  ГОСТ Р 54944 

 п.5, п. 6 

Рабочие места.  
Жилые и общественные здания 

- - Уровень искусственной 
освещенности (лк) 

(1 – 200 000) лк 

  Показатели световой среды   Коэффициент естественной 
освещенности 

(0,01-100)% 
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375.  СН 4557-88 Рабочие места 

Ультрафиолетовое излучение 

- - Энергетическая освещенность 
(Вт/м2

) 

(0,001-20) (Вт/м2
) 

376.  Радиометр-дозиметр 
«Аргус-06/1» 

Инструкция по 
эксплуатации . п.5 

Рабочие места 

 

- - Энергетическая освещенность (1,0-2000)  (мВт/м2
) 

377.  ГОСТ Р 51724 ( п.6, 
п.7) 

Помещения, объекты,  
открытые пространства на 
территории, прилегающей к 
помещениям, объектам. 
Рабочие места 

- - Напряженность магнитного поля  (0,5-200) (А/м) 

     Коэффициент ослабления 
интенсивности геомагнитного поля 

- 

378.  Руководство по 
эксплуатации.. 
магнитометр 
трехкомпонентный 
малогабаритный 
МТМ-01 

БВЕК 570000.001 РЭ 
п.3, п.4 

Помещения, объекты, открытые 
пространства на территории, 
прилегающей к помещениям, 
объектам. 
Рабочие места 

 

- - Напряженность магнитного поля  
 

(0,5-200) (А/м) 

   - - Коэффициент ослабления 
интенсивности геомагнитного поля 

- 

379.  Руководство по 
эксплуатации. 
Измеритель 
параметров 
микроклимата 

«Метеоскоп» 

БВЕК. 43 1110.06 РЭ 
(п.5, п.6) 

Рабочие места 

 

- - Температура воздуха  от (-10 до +50)0С 

     Относительная влажность воздуха (3-97)% 

     Скорость движения воздуха (0,1-20)м/с 

     Интенсивность теплового 

облучения  

(10-1000) Вт/м2
 



На 37 листах, лист 27 

 

1 2 3 4 5 6 7 

     ТНС – индекс от (+10 до +50)0С 

  Жилые и общественные здания   Температура воздуха  от (-10 до +50)0С 

     Относительная влажность воздуха (3-97)% 

     Скорость движения воздуха (0,1-20)м/с 

     Результирующая температура 
помещения 

от (+5 до +40)
0 С 

214018, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, ул. Тенишевой, д.26 

 Почвы, грунты, донные отложения 

380.  РД  52.18.191-89 Почвы  - - Свинец  (кислоторастворимая 
форма) 

( 1,0-20) мкг/см3 

     Кадмий  (кислоторастворимая 
форма) 

( 0,05-2,0) мкг/см3 

     Медь  (кислоторастворимая форма) ( 0,2-5,0) мкг/см3 

     Цинк  (кислоторастворимая форма) ( 0,05-1,0) мкг/см3 

     Никель (кислоторастворимая 
форма) 

( 0,3-5,0) мкг/см3 

214018, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, ул. Тенишевой, д.26 

4. Медико-биологические исследования    
381.  МУК 3.1.1128-02 Материал  мелких млекопитающих, 

гидробионты  
- - Возбудители холеры  наличие/отсутствие 

382.  МУК 4.2.2218-07 

 

Материал млекопитающих, 
гидробионтов 

- - Возбудители  
холеры 

наличие/отсутствие  

383.  МУ 3.1.1.2957-11 Фекалии - - Выявление и дифференциация 
РНК ротавирусов группы А, 
норовирусов 2 генотипа и 
астровирусов 

 наличие/отсутствие  

384.  МУ 3.1.2969-11 Фекалии - - Выявление и дифференциация 
РНК ротавирусов группы А, 
норовирусов 2 генотипа и 
астровирусов 

 наличие/отсутствие  
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385.  Приказ  МЗ РФ № 
342 от 26.11.98 г., 
приложение № 3 

п. 2.3 

 

Сыворотка, плазма крови 

 

- - Антитела к возбудителям  
эпидемического сыпного    тифа 

наличие/отсутствие, 
титр 

214013, Россия, Смоленская область,  г. Смоленск, переулок Тульский, д. 12 

4.Медико-биологические исследования   
386.  МР 3.3.1.0027-11 Мокрота 

 

- - Пневмококк - 

216500, Россия, Смоленская область, Рославльский район,  г. Рославль ул. Карла  Маркса, д.32 

1. Пищевые продукты и продовольственное сырье 

1.1 Молоко и молочные продукты 

387.  ГОСТ Р  53947  Консервы молочные составные  10.51.51 0402 Массовая доля сухого  (0,5 – 99,0) % 

 п.7.7 сгущенные с сахаром   обезжиренного молочного остатка  
     Массовая доля сухого  молочного  от 0,0002 % 
     остатка  

388.  ГОСТ Р  54540 Консервы молочные. Молоко    Массовая доля сухого  (0,5 – 99,0) % 
 п.7.5 сгущенное с сахаром вареное   обезжиренного молочного остатка  

389.  ГОСТ Р  54666 Консервы молочные. Молоко    Массовая доля сухого  (0,5 – 99,0) % 
 п.7.3; п.7.5 сгущенное стерилизованное   обезжиренного молочного остатка  
 

 
   Массовая доля сухих веществ (50 – 98) % 

 

1.2 Зерно (семена), мукомольно-крупяные и хлебобулочные изделия 

390.  ГОСТ 7128 Изделия хлебобулочные бараночные 10.72.11 1905 Органолептические показатели - 
 п.3.3     1072.19    

391.  ГОСТ 8494 Сухари сдобные пшеничные   Органолептические показатели - 
 п.3.4        

392.  ГОСТ Р 54645 Изделия хлебобулочные сухарные 10.73.11 - Количество изделий в 1 кг/  - 
 п.8.7    количество изделий  
       

1.3  Сахар и кондитерские изделия 

393.  ГОСТ 19792 Мед  01.49.21 0409 Диастазное число (1-10) ед.Готе 
 п.6.11      

1.4 Плодоовощная продукция, соковая продукция из фруктов и овощей, ядра орехов, чай, кофе, специи 

394.  ГОСТ Р 51783 Лук репчатый, реализуемый в  - - Органолептические показатели - 
 п.7 розничной торговой сети     
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1.5  Показатели безопасности пищевых продуктов  
395.  МУ 4274-87 Рыбопродукты - - Гистамин от 10, 0 мг/кг 

 (дополнение к      
 СанПиН 42-123-      
 4083-86      

396.  Инструкция  МЗ  Продукты пищевые - - Еscherichia соli -
 

 СССР                           Proteus -
 

 №1135-73     Staphylococcus aureus -
 

     Bacillus cereus -
 

     Enterococcus -
 

     Clostridium perfringens -
 

     Бактерии рода Salmonella -
 

     Бактерии рода Shigellа -
 

     Vibrio parahaemolyticus -
 

1.6. Отбор  проб  непровольственного  назначения 

397.  ГОСТ 12120 Упаковка. 32.91.12.120 4419110000 Отбор проб - 
  Материалы и  изделия, 

изготовленные 

32.99.51 391710-   

   из полимерных и других 
материалов, 

32.99.52 391723   

   предназначенных для контакта с  17.22.12 391729000   
  пищевыми продуктами средами. 17.23.1 392010-   
   17.23.13 392099   
   17.29 392100000   

398.  ГОСТ 19425 Продукция предназначенная для 17.24.1 4419110000 Отбор проб - 
  детей и подростков. Продукция  20.52.10 391710-   
  легкой промышленности 22.19.72 391723   
   22.21.3 391729000   
   22.21.4 392010-   
   22.23.1 392099   
   22.29.21 392100000   

1.7 Воздух закрытых помещений, атмосферный воздух, воздух рабочей зоны 

399.  РД 52.04.794-2014 Территория жилой застройки.  - - Сера диоксид/диаксид серы (0,03-5,0) мг/м3
 

  Атмосферный воздух населенных     
   мест. Воздух помещений, жилые     
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   и общественные здания     

400.  МУК 4.1.2473-09 Воздух рабочей зоны - - Азота оксид/азота оксиды (в  (1,0-20,0) мг/м3 

     пересчете на NO2)/азота окислы  
     Азота диоксид/азот 

(IV)оксид/азота 

(1,0-20,0) мг/м3
 

      двуокись  

1.8. Отбор проб 

401.  ГОСТ Р ИСО  Воздух жилых и общественных  - - Отбор проб - 
 16000-3-2007 зданий   КМАФАнМ  - 

215505, Россия,  Смоленская область, Сафоновский район,  г. Сафоново, ул. Октябрьская, д. 68 

1.Пищевые продукты и продовольственное сырьё 

402.  ГОСТ 13341 Овощи сушеные 10.39.13, 

10.31.12.000 

0712 Отбор проб - 

403.  ГОСТ 3622 Молоко и молочные продукты 10.51 0401-0410 Отбор проб - 

404.  ГОСТ 19342, п. 2а.1 Замороженная печень крупного 
рогатого скота и свиней, 
предназначенная для производства 
медицинских препаратов 

10.11.16 

10.11.20 

0210 

1501 

Внешний вид и запах - 

     Цвет - 

405.  ГОСТ 6830 Крыжовник свежий 01.25.19.140 0810 30 900 0 Органолептические показатели - 

406.  ГОСТ Р 51783 Лук репчатый, реализуемый в 
розничной торговой сети 

01.13.44 0703 10 Органолептические показатели - 

407.  ГОСТ Р 51808 Картофель продовольственный 01.13.51 0710 10 000 0 Органолептические показатели - 

408.  ГОСТ 1725 Томаты свежие 01.13.34 0702 00 000 5 Органолептические показатели - 

409.  ГОСТ 31853 Артишоки свежие, реализуемые в 
розничной торговой сети 

01.13.17 0709 91 000 0 Органолептические показатели - 

410.  ГОСТ Р 52100 Спреды и смеси топленые 10.51.30.500 2106 90 980 4 Органолептические показатели  - 

411.  ГОСТ Р 52790 Сырки творожные глазированные 10.51.56.153 0406 10 500 9 Органолептические показатели  - 

    Массовая доля глазури от 0,1 % 

412.  ГОСТ Р 53421 Сыры рассольные 10.51.40.130 0406 10 200 9 Органолептические показатели  - 

413.  ГОСТ Р 53435 Сливки-сырье 10.51.56.431 0401 40 100 0 Органолептические показатели  - 

     Фальсификация сливок водой - 

    Нейтрализующие вещества (сода) - 

    Нейтрализующие вещества 
(аммиак) 

- 
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    Перекись водорода в сырых 
сливках 

- 

414.  ГОСТ Р 53437 Сыры Сулугуни и Слоистый 10.51.40.100 0406 10 800 0 Органолептические показатели  - 

    Массовая доля рассола от 0,1 % 

415.  ГОСТ Р 53438 Сыворотка молочная 10.51.55 0404 10 120 9 Органолептические показатели  - 

416.  ГОСТ Р 53493 Альбумин молочный 10.51.56.361 3502 90 700 0 Органолептические показатели  - 

417.  ГОСТ Р 53513 Пахта и напитки на ее основе 10.51.56.410 0403 90 610 0 Органолептические показатели  - 

418.  ГОСТ Р 53596 Плоды цитрусовых культур для 
употребления в свежем виде 

01.23 0805 Органолептические показатели - 

419.  ГОСТ Р 54644  Мед натуральный 01.49.21 0409 Органолептические показатели - 

420.  ГОСТ Р 53948 Молоко сгущенное - сырье 10.51.51.110 0402 Органолептические показатели  - 

    Массовая доля сухого 
обезжиренного молочного остатка 

(0,5 – 99,0) % 

    Массовая доля белка в сухом 
обезжиренном молочном остатке 

- 

421.  ГОСТ Р 54665 Сыры альбуминные 10.51.40.150 0406 10 500 9 Органолептические показатели  - 

422.  ГОСТ Р 54666  Консервы молочные. Молоко  10.51.51.111 0402 Органолептические показатели  - 

 сгущенное стерилизованное   Массовая доля сухого 
обезжиренного молочного остатка 

(0,5 – 99,0) % 

    Массовая доля белка в  сухом 
обезжиренном молочном остатке 

- 

    Массовая доля сухих веществ (50 – 98) % 

    Процент молочной кислоты (0,009 – 1,350) % 

423.  ГОСТ Р 54688  Ананасы свежие 10.39.21.110 0804 30 000 1 Органолептические показатели - 

424.  ГОСТ Р 54689  Плоды авокадо свежие 10.39.21.110 0804 40 Органолептические показатели - 

425.  ГОСТ Р 54697  Яблоки свежие, реализуемые в 
розничной торговой сети 

01.24.10 0808 10 800 6 Органолептические показатели - 

426.  ГОСТ ИСО 7304 Макаронных изделия в форме 
спагетти 

10.73.11 1902 19 100 0 Органолептические показатели - 

427.  ГОСТ 13586.5 Зерно  01.11 1001-1008 Влажность/массовая доля влаги (5,0 – 45,0)  % 

428.  ГОСТ 10856 Семена масличные  01.11.9 1200 00 000 0 Влажность/массовая доля влаги от 0,4 % 

429.  ГОСТ ISO 7301 Рис  10.61.11 1006 Органолептические показатели - 

430.  ГОСТ 33222 Сахар белый 10.81 1701 99 100 1 Масса фасованного белого 
сахара/масса нетто 

(1,0 – 2000) г 

431.  Инструкция МЗ 
СССР № 1135-73 

Продукты пищевые 10.11-10.89 0201-0410 

0701-1214 

Бактерии рода Эшерихия/E.coli Обнаружены/не 
обнаружены 
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 п.I-II   1501-2309 

2501 

Коагулазоположительные 
стафилококки/S.aureus 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Бактерии рода Протеус/Proteus Обнаружены/не 
обнаружены 

     Bacillus cereus/B.cereus Обнаружены/не 
обнаружены 

     Энтерококки/Enterococcus/ 
бактерии рода Enterococcus 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     

     Clostridium perfringens/ 

C.perfringens 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Бактерии рода Сальмонелла/ 
патогенные, в том числе 
сальмонеллы 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Бактерии рода Шигелла/ 
патогенные, в том числе 
сальмонеллы 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Vibrio parahaemolyticus/ 

V.parahаemolyticus 

Обнаружены/не 
обнаружены 

432.  ГОСТ Р 56145 Продукты пищевые функциональные - - Бактерии группы кишечных 
палочек (колиформныеё 
бактерии)/БГКП (колиформы) 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Бактерии Staphylococcus 

aureus/S.aureus 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Презумптивные 
бактерии Escherichia coli/E.coli 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Listeria 

monocytogenes/L.monocytogenes/Li

steria monocytogenes/листерии  

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Бактерии рода Salmonella/ 

патогенные, в том числе 
сальмонеллы 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     Дрожжи Обнаружены/не 
обнаружены/ 

(1-9,9)х10n
 КОЕ/г/см3
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     Плесневые грибы/плесени Обнаружены/не 
обнаружены/  

(1-9,9)х10n
 КОЕ/г/см3

 

433.  ГОСТ 33924  

п.1-9 

Молоко и молочная продукция 10.51 0401-0410 Бифидобактерии (1-9,9)х10n
 КОЕ/г/см3

 

434.  МУК 4.2.999-00 

п.1-9   

Продукты кисломолочные 10.51.52 0403 Бифидобактерии (1-9,9)х10n
 КОЕ/г/см3

 

435.  МУК 4.2.577-96 

п.7.10 

Продукты детского, лечебного 
питания и их компоненты 

10.86.10 - Бифидобактерии (1-9,9)х10n
 КОЕ/г/см3

 

2.Вода деминерализованная (дистиллированная,), питьевая (расфасованная в емкости, централизованных систем водоснабжения, систем горячего 
водоснабжения, нецентрализованных систем водоснабжения), минеральная (природная питьевая, столовая, лечебно-столовая), природная (поверхностная, 
подземная, источников водоснабжения, грунтовая), купально-плавательных бассейнов и аквапарков (далее – вода бассейнов). 
436.  РД 52.24.496-2018, 

п.4.1, 9.1 

Вода природная, 
вода бассейнов 

36.00.1 

36.00.12 

– 

– 

Температура при 
отборе/температура воды 

(1 - 100)
0С 

437.  РД 52.24.495-2005 Вода питьевая, 
вода природная 

36.00.11 

36.00.1 

2201 

– 

Удельная электрическая 
проводимость 

(5 – 10000) мкСм/см 

438.  МУ 2.1.4.1184-03 

Приложение 8-9 

Вода питьевая (расфасованная в 
емкости) 

11.07.1 

10.86.10.310 

2201 ОКБ - общие колиформные 
бактерии 

Обнаружены/не 
обнаружены 

     ТКБ - термотолерантные 

колиформные бактерии  
Обнаружены/не 
обнаружены      

     ГКБ - глюкозоположительные 

колиформные бактерии 

Обнаружены/не 
обнаружены      

     Pseudomonas  aerugenosa Обнаружены/не 
обнаружены 

  Вода бассейнов 36.00.12 - Pseudomonas aeruginosa Обнаружены/не 
обнаружены 

439.  МР № 96/225-97 

п.1-4 

Минеральная вода 11.07.1 2201 ОМЧ - общее  микробное число (1-9,9)х10n
 

КОЕ/см3/мл 

ОКБ общие колиформные 
бактерии 

Обнаружены/не 
обнаружены 

ТКБ - термотолерантные 
колиформные бактерии  

Обнаружены/не 
обнаружены 

Pseudomonas aeruginosa  Обнаружены/не 
обнаружены 
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440.  МР МЗ СССР от 
24.05.1984г. 

Вода питьевая  
Вода природная  
Вода бассейнов 

Пищевые продукты 

36.00.11 

36.00.1 

36.00.12 

 

2201 

 

 

 

Pseudomonas aeruginosa Обнаружены/не 
обнаружены 

3.Методы отбора проб продукции непродовольственного назначения: 
441.  ГОСТ 19425 Балки двутавровые и швеллеры 

стальные специальные 

24.10.71 7216 10 000 0 Отбор проб - 

4.Дезинфицирующие средства и дезинфицирующие растворы 

442.  Р 4.2.2643-10 

п.4.2.2 

Дезинфицирующие средства 
Дезинфицирующие растворы 

- - Массовая доля перекиси водорода (0,002 – 2,0)% 

     Массовая доля 
глиоксаля/глиоксаль 

(0,002 – 1,8)% 

443.  Р 4.2.2643-10 

п.4.2.4 

Дезинфицирующие средства 
Дезинфицирующие растворы 

- - Массовая доля ЧАС (суммарно)/ 
массовая доля ЧАС 

(0,004 – 3,6)% 

444.  Р 4.2.2643-10 

п.4.1.1 

Дезинфицирующие средства 
Дезинфицирующие растворы 

- - рН (0 – 14) ед.рН 

5.Почвы 

445.  СанПин 42-128-4433-

87 

Почвы - - Влажность/влага/массовая доля 
влаги 

(1 – 100) % 

446.  ГОСТ 26423 Почвы - - рН (водная вытяжка)/рН (1 – 14) ед.рН 

6.Факторы и объекты внешней среды 

447.  МУ МЗ СССР № 
15/6-5 от 28.02.1991г. 
п.1-6 

Паровые и воздушные стерилизаторы - - Бактериологический 
(биологический) контроль 
эффективности стерилизации и 
дезинфекции: 
-B.stearothermophilus ВКМ В-718 

-B.lichehiformis G ВКМ В-171Д 

Эффективно/неэффект
ивно 

448.  МУК 4.2.1035-01 

п.1-10 

Дезинфекционные камеры - - Бактериологический 
(биологический) контроль 
эффективности стерилизации и 
дезинфекции: S.aureus -906 

Эффективно/неэффект
ивно 

7.Медико-биологические исследования 
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449.  Инструкция по 
применению  
диагностикума 
эритроцитарного 
ротавирусного 
иммуноглобулиновог
о жидкого для РНГА 
и РТНГА «Ротатест» 

п.1 

Испражнения   - - Антиген ротавируса Неразведённая проба-

1:32 

215110, Россия, Смоленская область, Вяземский район, г. Вязьма, ул. Герцена д.16 

1. Пищевые продукты и продовольственное сырье 

1.1. Мясо  и мясопродукты, птица, яйца и продукты их переработки 

450.  ГОСТ Р 50396.1 Мясо птицы, субпродукты и  10.11.11- 0201-0210 Количество  (1-9,9х10n
)

 КОЕ /г/  
  полуфабрикаты из мяса птицы 10.11.16 1501 мезофильных аэробных и см3

 

   10.11.20  факультативно-анаэробных  

     микроорганизмов/КМАФАнМ  

451.  ГОСТ 4288 п. 2.8 Изделия кулинарные и 
полуфабрикаты  

10.13.14.800 0201- Массовая доля хлеба От 0,1% 

  из рубленного мяса 10.13.14.810- 0210   

1.2. Молоко и молочные продукты 

452.  ГОСТ Р 54540 Консервы молочные. Молоко  10.51.51 0402 Массовая доля сухого  (0,5 -99,0) % 

  сгущенное с сахаром вареное   обезжиренного молочного остатка  

453.  ГОСТ Р 54666 Консервы молочные. Молоко    Массовая доля сухого  (0,5 -99,0) % 

  сгущенное стерилизованное   обезжиренного молочного остатка  

     Массовая доля сухих веществ (50 – 98)% 

454.  МУК 4.2.577-96 Продукты детского, лечебного  10.86.10.100- 919701- Бифидобактерии (1-9,9х10n
)

 КОЕ /г/см3
 

 п.7.10 питания  и их компоненты 10.86.10.990 919790   

455.  МУК 4.2.999-00 Кисломолочные продукты 922231- 0403909100 Бифидобактерии (1-9,9х10n
)

 КОЕ /г/см3
 

   922239    

1.3. Сахар  и кондитерские изделия 

456.  ГОСТ 12576 Сахар 10.81.14 1701 Масса фасованного белого сахара (0-200) г 

457.  ГОСТ 12572 Сахар   Массовая доля редуцирующих (0,01-1,00)% 

     веществ  

458.  ГОСТ 5898 Изделия кондитерские 10.71.1 1704 Масса нетто (0-200) г 

459.  ГОСТ 26968 Сахар 10.81 1704909900 Количество  (1-9,9х10n)КОЕ /г/см3
 

     мезофильных аэробных и  

     факультативно-анаэробных  
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     микроорганизмов /КМАФАнМ)  

     Дрожжи  (1-9,9х10n)КОЕ /г/см3
 

     Плесневые грибы (1-9,9х10n)КОЕ /г/см3
 

460.  ГОСТ Р 50396.0 Мясо птицы 10.12 0207 Отбор проб - 

461.  ГОСТ Р 54640   Сахар 10.81.1 1701 Отбор проб - 

1.4. Показатели безопасности пищевых продуктов 

462.  ФР 1.34.2005.01730 Сырьё и пищевые продукты 10.11-10.13 0201-0204 Энергетическая ценность - 

   10.20.1- 020500   

   10.20.4 0206-0210   

   03.11-03.12 0301-0308   

   03.21-03.22 0401-0406   

   10.31-10.32 0701-0714   

   10.39 0801-0814   

   10.41-10.42 0901-0910   

   10.51.1- 1101-1109   

   10.51.5 1201-1214   

   10.52 1501-1518   

   10.61.1- 1601-1605   

   10.61.4 1801-1806   

   10.62 1901-1905   

   10.71-10.73 2001-2009   

   10.81-10.86 2101-2106   

   10.89    

1.5. Методы отбора проб 

463.  ГОСТ Р 50396.0 Мясо птицы 10.12 0207 Отбор проб 

 

- 

464.  ГОСТ Р 54640   Сахар 10.81.1 1701 Отбор проб 

 

- 

2. Продукция непродовольственного назначения 

2.1. Парфюмерно-косметическая продукция 

465.  МУК 4.2.801-99 Парфюмерно-косметическая  20.41.31 340111000 Количество 15-300КОЕ/1г (см3
) 

  продукция 20.41.31 3303-3307 мезофильных аэробных и  

     факультативно-анаэробных  

     микроорганизмов/КМАФАнМ  

     Staphylococcus aureus/S.aureus Наличие/отсутствие 

     Pseudomonas aeruginosa Наличие/отсутствие 

     Стерильность Наличие/отсутствие  
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