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01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

3.  ГОСТ 26669  Пищевые и вкусовые 
продукты 

01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

Подготовка проб для 
микробиологических 
анализов 

- 

 

4.  ГОСТ 26670 Продукты пищевые 01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

Методы 
культивирования 

микроорганизмов 

- 

5.  ГОСТ ISO 7218  
 

Пищевые продукты, 
корма для животных, 
окружающая среда 
производства 
пищевых продуктов и 
производства сырья 
для пищевых 
продуктов. 
 

- - Общие требования и 
рекомендации по 
микробиологическим 
исследованиям 

- 
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6.  ГОСТ Р ИСО 6887-2 Мясо и мясные 
продукты, включая 

мясо и продукты из 
мяса птицы 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

Подготовка проб - 

7.  ГОСТ Р 51447 Отбор проб - 
8.  ГОСТ Р 51448 Подготовка проб  - 

9.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.2 

Мясо (все виды 
убойных животных), 
полуфабрикаты, 
субпродукты, 
колбасные изделия и 
продукты из мяса 

Количество   
мезофильных 
аэробных и 
факультативно- 

анаэробных  
микроорганизмов 

(КМАФАнМ) 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 

10.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.3.1, п. 8.3.2 (е,ж) 

бактерии рода 
Salmonella 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

11.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.4.1 п. 8.4.2 (е) 

Listeria monocytogenes Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

12.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.5.1 

Энтерококки 
(E.faecalis,            

E.faecium) 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

13.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.6.1 

Бактерии группы  
кишечных палочек  
(БГКП) 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

14.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.7.1 

Escherichia coli Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

15.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.8.1 

 

 

 

 

Коагулазоположитель 

ные  
стафилококки и 
Staphylococcus aureus 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 
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16.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.9 

Bacillus cereus Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

17.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.11 

Бактерии рода Proteus Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

18.  ГОСТ Р 54354  
п. 8.15.1 

Дрожжи/плесени (1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 
19.  ГОСТ 10444.8   Пищевые продукты и 

корма для животных 

01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

Bacillus cereus (1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 
20.  ГОСТ 10444.11  Мезофильные 

молочнокислые 
микроорганизмы 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

21.  ГОСТ 10444.12  Дрожжи и плесневые 
грибы 

(1,0-9,9х10n) 

КОЕ/г (см3) 
22.  ГОСТ 10444.15  Пищевые продукты Количество  

мезофильных 
аэробных и 
факультативно-

анаэробных 
микроорганизмов 

(КМАФАнМ) 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 

23.  ГОСТ 28560 Бактерии рода Рrоtеus Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3 ) 

24.  ГОСТ 28566 Бактерии рода 
Enterococcus 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3 ) 

25.  ГОСТ 29185  
 

 

 

Сульфитредуцирующие 
бактерии 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3 ) 
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26.  ГОСТ 30726 

 

 

 

Escherichia coli (E.coli) Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

27.  ГОСТ 31746  Коагулазоположитель 

ные стафилококки и 

Staphylococcus aureus 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

28.  ГОСТ 31747  Бактерии группы 
кишечных палочек 
(колиформные 
бактерии) 

Обнаружено 

/не обнаружено 
в Х г (см3) 

29.  ГОСТ 31659 Бактерии рода 
Salmonella 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

30.  ГОСТ 31708  Презумптивная  
Escherichia coli 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

31.  ГОСТ 32031 Listeria monocytogenes Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

32.  ГОСТ 32064  Бактерии семейства 
Enterobacteriaceae 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

33.  МУК 4.2.1122-02 Listeria monocytogenes Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

34.  ГОСТ 7702.2.1  
п.7.1,п.8.2 

Продукты убоя 
птицы, продукция из 
мяса птицы и объекты 
окружающей 
производственной 
среды. 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Количество  
мезофильных 
аэробных и 
факультативно-

анаэробных 
микроорганизмов 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 
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(КМАФАнМ) 
35.  ГОСТ Р 50396.1 Мясо птицы, 

субпродукты и 
полуфабрикаты из 
мяса птицы, жир-

сырец птицы 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

КМАФАнМ (1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 

36.  ГОСТ Р 54374  Мясо птицы, 
субпродукты и 
полуфабрикаты из 
мяса птицы, жир-

сырец птицы 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Бактерии группы 
кишечных палочек 
(колиформные 
бактерии) 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

37.  ГОСТ Р 54674  Мясо птицы, 
субпродукты и 
полуфабрикаты из 
мяса птицы. 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Staphylococcus aureus Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

38.  ГОСТ 31468 Мясо птицы, 
субпродукты и 
полуфабрикаты из 
мяса птицы. 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Бактерии рода 
Salmonella 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

39.  ГОСТ 7702.2.6  
п.8.1-п.8.4 

п.9.1-п.9.2 

Мясо птицы, 
субпродукты, 
полуфабрикаты, 
колбасные изделия и 
продукты 
(кулинарные изделия 
и кулинарные 
полуфабрикаты) из 
мяса птицы, в т. ч. 
паштеты, готовые 
быстрозамороженные 
блюда, зельцы, 
студни, заливные, 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Сульфитредуцирующие 
клостридии 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 
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продукты 
сублимационной 
сушки из мяса птицы, 
также пищевой жир - 
сырец птицы 

40.  ГОСТ 7702.2.7  Мясо птицы, 
субпродукты и 
полуфабрикаты из 
мяса птицы, пищевой 
жир-сырец птицы 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Бактерии рода Proteus Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

41.  ГОСТ Р 53944  
п.7 

Пищевые продукты 
переработки яиц 
сельскохозяйственной 
птицы 

01.47.21-01.47.23 

10.89.12 

01.47.21-01.47.23 

10.89.12 

0407 11-0408 99 

0407 11-0408 99 

 КМАФАнМ (1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 
42.  ГОСТ Р 53944  

п.8 

Бактерии группы  
кишечной  палочки 
(колиформные 
бактерии) 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

43.  ГОСТ Р 53944  
п.9 

Бактерии рода Proteus Обнаружено/ 
не обнаружено 

в Х г (см3) 
44.  ГОСТ Р 53944  

п.10 

Бактерии рода 

 Salmonella 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

45.  ГОСТ Р 53944  
п.11 

Бактерии рода   
Staphylococcus aureus 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

46.  ГОСТ 32149 п.6 Отбор  и подготовка 
проб 

- 

47.  ГОСТ 32149 п.7  КМАФАнМ (1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 
48.  ГОСТ 32149 п.8 Бактерии группы  

кишечной  палочки  
(колиформные 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 
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 бактерии) 
49.  ГОСТ 32149 п.9 Бактерии рода Proteus Обнаружено/ 

не обнаружено 
в Х г (см3) 

50.  ГОСТ 32149 п.10 Бактерии рода  
Salmonella 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

51.  ГОСТ 32149  
п.11 

Бактерии рода   
Staphylococcus aureus 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

52.  ГОСТ 33951  
п.8.2 

Молоко и молочная 
продукция 

01.41.20 

01.45.21-01.45.22 

01.49.22 

10.51.11-10.52.10 

10.86.10 

 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Молочнокислые 
микроорганизмы 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 
53.  ГОСТ ISO 6785 Salmonella spp. Обнаружено/ 

не обнаружено 
в Х г (см3) 

54.  ГОСТ 30347  Staphylococcus aureus                 

(S. aureus) 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

55.  ГОСТ 32901  КМАФАнМ (1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 
56.  ГОСТ 32901  Бактерии группы 

кишечных палочек 
(колиформные 
бактерии) 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

57.  ГОСТ 26809.2  Масло (топленое и 
сливочное, кроме 
сухого) и масляная 
паста из коровьего 
молока, молочный 
жир, сливочно-

растительные спреды 
и топленые смеси, 

01.41.20 

01.45.21-01.45.22 

01.49.22 

10.51.11-10.52.10 

10.86.10 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Правила приемки, 
методы отбора и 
подготовка проб к 
анализу 

- 
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сыры, сырные массы, 
сырные продукты, 
плавленые сыры, 
плавленые сырные 
продукты 

58.  ГОСТ 30425 Все виды полных 
консервов 

01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

Спорообразующие 
мезофильные аэробные 
и факультативно-

анаэробные 
микроорганизмы 
группы   В.subtilis 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

Жизнеспособные 
мезофильные 
аэробные, 
факультативно-

анаэробные и 
анаэробные 
микроорганизмы 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 

 

Мезофильные 
анаэробные 
микроорганизмы/ 
мезофильные 
клостридии  

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

Неспорообразующие 
микроорганизмы  

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

Плесневые грибы, 
дрожжи 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

Молочнокислые 
микроорганизмы 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 

Количество (1,0-9,9*10n) 
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мезофильных 
аэробных и 
факультативно-

анаэробных 
микроорганизмов 

КОЕ/г (см3) 

Количество бактерий 
группы кишечных 
палочек (колиформных 
бактерий) 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 

Спорообразующие 
термофильные 
анаэробные, аэробные 
и факультативно – 

анаэробные 
микроорганизмы. 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

59.  ГОСТ 8756.0 Консервированные 
пищевые продукты, 
кроме молочных 

01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

Отбор проб и 
подготовка их к 
испытанию 

- 

60.  ГОСТ 26968  Сахар 10.81.11-10.81.13 

10.51.54 10.62.13 

10.82.23 

10.13.15 10.20.25 

10.39.18 10.51.56 

10.86.10 

Количество дрожжей и 
плесневых грибов 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3), 

где n - 

соответствующ
ая степень 
разведения 
продукта 
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61.  5319  

Инструкция по 
санитарно-

микробиологическому 
контролю производства 
пищевой продукции из 
рыбы и морских 
беспозвоночных  

п. 13.1 

 

Пищевая продукция 
из рыбы и нерыбных 
объектов морского 
промысла 

03.11.20 03.12.12 

03.12.20 03.21.11- 

03.22.40 10.20.11-

10.20.41 10.86.10 

0301 11-0406 90 

210500 

 

Мезофильные 
аэробные и 
факультативно - 
анаэробные микро- 

организмы 

(1,0-9,9*10n) 

КОЕ/г (см3) 

62.  5319  

Инструкция по 
санитарно-

микробиологическому 
контролю производства 
пищевой продукции из 
рыбы и морских 
беспозвоночных  
п. 13.4 

 

 

Бактерии группы 
кишечных палочек 
БГКП (колиформы) 
 

 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

63.  5319  

Инструкция по 
санитарно-

микробиологическому 
контролю производства 
пищевой продукции из 
рыбы и морских 
беспозвоночных  
п. 13.5 

 

 

Золотистые 
стафилококки 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 
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64.  5319  

Инструкция по 
санитарно-

микробиологическому 
контролю производства 
пищевой продукции из 
рыбы и морских 
беспозвоночных  
п. 13.7 

Патогенная 
микрофлора, в т.ч. 
сальмонеллы 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

65.  5319  

Инструкция по 
санитарно-

микробиологическому 
контролю производства 
пищевой продукции из 
рыбы и морских 
беспозвоночных  
п. 13.6 

Сульфитредуцирующие 
клостридии 

 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
в Х г (см3) 

66.  5319  

Инструкция по 
санитарно-

микробиологическому 
контролю производства 
пищевой продукции из 
рыбы и морских 
беспозвоночных  
п. 13.2 

Плесневые грибы и   
дрожжи 

(1,0-9,9х10n) 

КОЕ/г (см3) 

67.  ГОСТ 32751  Изделия 
кондитерские 

10.71.12 10.72.12 

10.81.11 10.81.30 

10.86.10 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1905 10-1905 90 

2007 10-2007 99 

2106 90 04 0900 

Отбор проб - 
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68.  МУК 4.2.1018     Общее число 
мезофильных 
аэробных и 
факультативно 
анаэробных 
микроорганизмов 
(ОМЧ) 

(0-

300/сплошной 
рост) 
КОЕ /мл 

 

69.  МУК 4.2.1018  Общие (обобщенные) 

колиформные бактерии 

 

Не 
обнаружено/ 
зарост 
фильтров  
КОЕ/100 мл 

(0,33-50) 

КОЕ/100 мл 
70.  МУК 4.2.1018  Термотолерантные 

колиформные бактерии 

 

Не 
обнаружено/ 
зарост 
фильтров  
КОЕ/100 мл 

(0,33-50) 

КОЕ/100 мл 
71.  МУК 4.2.1018  Споры 

сульфитредуцирующих 
клостридий 

 

Не 
обнаружено/ 
сплошной рост  
КОЕ/20 мл 

(1-15) КОЕ/20 
мл 

72.  ГОСТ 31861 Отбор проб - 
73.  ГОСТ 31942   Отбор проб - 
74.  ГОСТ Р 56237 Отбор проб - 
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75.  ГОСТ 31955.1 п.8.3 Escherichia coli и 
колиформные  

бактерии 

Не 
обнаружено/ 
зарост 
фильтров  
КОЕ/100 мл 

(0,33-50) 

КОЕ/100 мл 
76.  МУК 4.2.734 Смывы с 

поверхностей  
- 

 

- 

 

Микробная 
контаминация 

КОЕ на Х см3 

77.  МР 4.2.0220-20 Бактерии группы 
кишечных палочек 
(общие колиформные 

бактерии, 
термотолерантные 
колиформные 
бактерии) 

Обнаружено/ 
не обнаружено 

78.  МР 4.2.0220-20 Общая бактериальная 
обсемененность (общее 
микробное число) 

Х*10 КОЕ/см2 

79.  Санитарные правила для 
холодильников, Москва 
1992 г. 

Стены и воздух 
холодильных камер 

Зараженность 
плесенями  

- 

80.  ГОСТ 9792 Фаршированные, 
варено-копченые, 
полукопченые, 
вареные, 
сырокопченые, 
сырые, ливерные и 
кровяные колбасы, 
мясные хлеба, 
сосиски, сардельки, 
продукты из свинины, 

10.13.12-10.13.15 

10.86.10 

1601 00-1602 90 

0201 10-0210 99 

Отбор проб - 
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баранины, говядины и 
мяса других убойных 
животных и птиц 
(вареные, варено-

копченые, копчено-

запеченные, 
запеченные, жареные 
и сырокопченые), 
бекон соленый в 
полутушках, а также 
зельцы, студни, 
холодец и паштеты 

81.  ГОСТ 9793 Все виды мяса, 
включая мясо птицы, 
мясные и 
мясосодержащие 
продукты 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

Массовая доля влаги (1,0-85,0)% 

82.  ГОСТ 23042  
п.7 

Все виды мяса, 
включая мясо птицы, 
мясные и 
мясосодержащие 
продукты 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

Массовая доля жира (0,2-50%) 

83.  ГОСТ 9957 

п.7 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

Массовая доля 
хлористого натрия 
(поваренной соли) 

(0,1-7,0%) 

84.  ГОСТ 25011 

п.6 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

Массовая доля белка (0,1-55,0%) 

85.  ГОСТ ISO 1841-2 Мясо и мясные 
продукты, включая 
мясо птицы и 
продукты из него 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

Массовая доля 
хлоридов 

≥0,25 % 

86.  ГОСТ Р 51478 10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

 Концентрация 
водородных ионов 
(pH) 

(1,0-12,0) 

единиц рН 

87.  ГОСТ 32008 Мясо, мясные и 
мясосодержащие 
продукты 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

Массовая доля азота 

(арбитражный метод) 
(0,0001-100)% 
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88.  ГОСТ 31465 

п.6.17 

Полуфабрикаты из 
мяса птицы для 
детского питания, 
предназначенные для 
реализации и 
производства 
продуктов для детей 
старше полутора лет, 
в том числе при 
организации питания 
в дошкольных и 
школьных 
учреждениях 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Массовая доля 
панировки и /или 
мясной начинки 

- 

89.   ГОСТ 31466  
п.6 

Продукты 
переработки мяса 
птицы (мясо птицы 
механической 
обвалки, фарши, 
паштеты, бескостные 
и рубленые 
полуфабрикаты, 
кулинарные и 
колбасные изделия, 
фаршевые консервы) 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Массовая доля 
костных включений  

(0,1-0,6)% и 
более 

90.  ГОСТ 31467  
п. 5 

Мясо птицы (тушки и 
их части, мясо птицы 
механической 
обвалки), пищевые 
субпродукты и 
полуфабрикаты из 
мяса и пищевых 
субпродуктов птицы 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 10-1602 90 

Отбор проб 

 

- 

91.  ГОСТ 31467  
п. 6 

Подготовка проб к 
испытаниям 

 

 

- 
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92.  ГОСТ 4288  
п.2.1 

Кулинарные изделия 
и полуфабрикаты из 
рубленого мяса 
(котлеты, битки, 
шницели, зразы, 
рулеты, бифштексы) 

10.11.11-10.13.15 

10.86.10 

0201 10-0210 99 

1601 00-1602 90 

Отбор проб 

 

- 

93.  ГОСТ 4288  
п.2.2 

Масса нетто 

 

(0,2-4100)г 

94.  ГОСТ 4288  
п.2.4 

Подготовка проб 

 

- 

95.  ГОСТ 4288  
п.2.5 

Массовая доля влаги 

 

(55-85)% 

96.  ГОСТ 4288  
п.2.6 

Кислотность 

 

(0-10)0 

97.  ГОСТ 5668 

п.2 

Хлеб, булочные, 
бараночные, 
сухарные изделия, 
соломка 

10.71.11-10.72.19 1905 10-1905 90 

 

Массовая доля жира (0-17)% 

98.  ГОСТ 5670 Хлебобулочные 
изделия, 
хлебобулочные 
изделия пониженной 
влажности 

Кислотность (0,2-50)о 

99.  ГОСТ 5698  
п.1 

Хлеб и 
хлебобулочные 
изделия, в том числе 
бараночные и 
сухарные 

10.71.11-10.72.19 1905 10-1905 90 

 

Отбор образцов и 
подготовка к анализу 

- 

100.  ГОСТ 5698  
п.2 

Массовая доля 
поваренной соли 

(0-0,5)% 

101.  ГОСТ 7128   
п.3.6 

Бараночные 
хлебобулочные 
изделия, 
вырабатываемые из 
пшеничной муки 
высшего или первого 
сортов и другого 

10.71.11-10.72.19 1905 10-1905 90 

 

Влажность (0- 27)% 
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сырья 
102.  ГОСТ 24557 

п.3.3 

Сдобные 
хлебобулочные 
изделия, 
вырабатываемые из 
пшеничной муки 
высшего и первого 
сортов и другого 
сырья, с содержанием 
по рецептуре сахара и 
жиров в сумме от 14% 
и более. 

10.71.11-10.72.19 1905 10-1905 90 

 

Массовая доля 
начинки 

- 

103.  ГОСТ 21094 Хлеб и 
хлебобулочные 
изделия  

10.71.11-10.72.19 1905 10-1905 90 

 

Влажность (0-51)% 

104.  ГОСТ Р 54642 Сахар белый 
(кристаллический, 
кусковой, сахарная 
пудра), сахар-песок, 
тростниковый сахар-

сырец 

10.81.11-10.81.13 

10.51.54 10.62.13 

10.82.23 

1701 12-1704 90 

 

Массовая доля влаги (0,1-1,0)% 

105.  ГОСТ 5900  
п.8 

Кондитерские 
изделия и 
полуфабрикаты 

10.71.12 10.72.12 

10.81.11 10.81.30 

10.86.10 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1905 10-1905 90 

2007 10-2007 99 

2106 90 04 0900 

Массовая доля сухих 
веществ 

(1,0-50,0)% 

106.  ГОСТ 31902п.7 Массовая доля жира (0-60,0)% 
107.  ГОСТ 31902 п.8 Массовая доля жира (0-60,0)% 

108.  ГОСТ 5904 п.2 Изделия 
кондитерские  

10.71.12 10.72.12 

10.81.11 10.81.30 

10.86.10 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1905 10-1905 90 

2007 10-2007 99 

2106 90 04 0900 

Отбор  - 
109.  ГОСТ 5904 п.3 

 

 

 

 

Подготовка проб - 
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110.  ГОСТ 5897 

п.3 

Кондитерские 
изделия и 
полуфабрикаты 

10.71.12 10.72.12 

10.81.11 10.81.30 

10.86.10 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1905 10-1905 90 

2007 10-2007 99 

2106 90 04 0900 

Размер и количество 
штук изделий в 1 кг 

- 

111.  ГОСТ 5897 

п.4 

Масса нетто изделий (0,2-4100)г 

112.  ГОСТ 5897 

п.5 (п.5.1.,п.5.2,,п.5.4) 
Массовая доля 
составных частей 

- 

113.  ГОСТ 5898  
п.2., п.3 

Кислотность (0,2-50) 

градусов 
114.  ГОСТ 5898  

п.4 

Щелочность  (0,2-50) 

градусов 
115.  ГОСТ 5898  

п.6 

Активная кислотность (1-12) ед.рН 

116.  ГОСТ 5867 

п.2 

Молоко, молочный 
напиток, молочные и 
молокосодержащие 

продукты, 
кисломолочные 
продукты, сыр и 
сырные продукты, 
масло и масляная  
паста, сливочно-

растительный спред и 
сливочно-

растительная 
топленая смесь, 
мороженое   

01.41.20 01.41.22 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.0 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Массовая доля жира (0-40)% 

117.  ГОСТ 23327 Сырое, 
пастеризованное, 
стерилизованное 
молоко и молочный 
продукт, 
кисломолочные 

01.41.20 01.41.22 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.0 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Массовая доля белка (0,0001-

100,0)% 
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напитки без 
наполнителей 

118.  ГОСТ 24065 Молоко 01.41.20 01.41.22 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.10 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Сода Отсутствие 

/присутствие 

119.  ГОСТ 26809.1  Молоко, молочные, 
молочные составные 
и молокосодержащие 
продукты  

01.41.20 01.41.22 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.10 

 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Отбор проб и 
подготовка к анализу  
 

- 

120.  ГОСТ 26809.2 Масло (топленое и 
сливочное, кроме 
сухого) и масляная 
паста из коровьего 
молока, молочный 
жир, сливочно-

растительные спреды 
и топленые смеси, 
сыры, сырные массы, 
сырные продукты, 
плавленые сыры, 
плавленые сырные 
продукты 

01.41.20 

01.45.21-01.45.22 

01.49.22 

10.51.11-10.52.10 

10.86.10 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Правила приемки, 
методы отбора и 
подготовка проб к 
анализу 

- 

121.  ГОСТ 29247 Сгущенные и сухие 
молочные и 
молокосодержащие 
консервы 

10.51.56 

10.86.10 

0402 10-0404 90 

 

Массовая доля жира (0-40)% 

122.  ГОСТ 30305.1 

п.4 

 Консервы молочные 
сгущенные 

10.51.56 

10.86.10 

0402 10-0404 90 

 

Массовая доля влаги  (0-80)% 

123.  ГОСТ 30305.3  
п.5 

Сгущенные 
молочные, 
молокосодержащие 
консервы и сухие 

10.51.56 

10.86.10 

0402 10-0404 90 

 

 Кислотность (0,5-250)оТ 
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молочные продукты 
124.  ГОСТ 30305.4 Сухие молочные 

продукты  
10.51.56 

10.86.10 

 

0402 10-0404 90 

 

Индекс растворимости (0,1-10) см3 

125.  ГОСТ 30648.1 п.4 Жидкие, 
пастообразные 
(творог) и сухие 
молочные продукты 
для детского питания 

 01.41.20 01.45.21 

01.45.22 01.49.22 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.10 

 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Массовая доля жира (0,5-30)% 

126.  ГОСТ 30648.2 п.4.,п.5 Молочные продукты 
для детского питания 
(жидкие, 
пастообразные, 
сухие) 

Массовая доля общего  
белка  

(0,0001-100)% 

127.  ГОСТ 30648.3  
п.4 

Все виды молочных 
продуктов для 
детского питания 
(жидкие, 
пастообразные, 
сухие) 

Массовая доля влаги  (0,05 -99,95)% 

128.  ГОСТ 30648.3  
п.6 

Массовая доля сухих 
веществ 

(0,05 -99,95)% 

129.  ГОСТ 30648.4 

п.4 

Молочные продукты 
для детского питания 

Кислотность  (2-500)оТ 

130.  ГОСТ 30648.5 Молочные продукты 
для детского питания, 
кроме каш. 

Активная кислотность     
(рН) 

от (3,0-8,0) рН 

131.  ГОСТ 30648.6 Сухие молочные 
продукты для 
детского питания 

Индекс растворимости (0,1-10) см3 

132.  ГОСТ 32892  Молоко и молочная 
продукция 

01.41.20 01.41.22 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.10 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Активная кислотность     
(рН) 

(3,0-8,0) ед рН 

133.  ГОСТ Р 53951   Молочные, молочные 01.41.20 01.41.22 0401 10-0406 90 Массовая доля белка От (0,1 до 100) 
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составные и 
молокосодержащие 

продукты: творог и 
творожные продукты, 
сметана и продукты 
на ее основе, 
консервы молочные и 
молокосодержащие 
сухие, консервы 
молочные и 
молокосодержащие 
сгущенные, молочная 
сыворотка и 
продукты на ее 
основе 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.10 

2105 00 % 

134.  ГОСТ Р 54668  
п.7 

Молоко и продукты 
переработки молока, 
в том числе молочные 
составные и 
молокосодержащие 
продукты 

01.41.20 01.41.22 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.10 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Массовая доля влаги и 
сухих веществ 

(0,5-99,0)% 

135.  ГОСТ Р 54668  
п.8.1 

Питьевое молоко, 
сливки, 
кисломолочные 
напитки 

(0,5-90,0)%  

136.  ГОСТ Р 54668  
п.8.2 

Творог и творожные 

продукты 

(20,0-90,0)% 

 
137.  ГОСТ Р 54669  

п.7 

Молоко, молоко с 
наполнителями, 
сливки, жидкие 
кисломолочные 
продукты, мороженое 

01.41.20 01.41.22 

10.51.11- 10.52.10 

10.86.10 

 

0401 10-0406 90 

2105 00 

Кислотность  от 2 °Т - 130 °Т 
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Сметана и сметанные 
продукты 

от 60°Т - 100°Т 

Творог и творожные 
продукты 

от 90°Т - 250°Т 

138.  ГОСТ 3627 

п.4 

Сыр и сырные 
продукты, брынза, 
соленые творожные 
изделия, сливочное 
масло и масляная 
паста  

10.51.40 

10.86.10 

0406 10-0406 10 Массовая доля 
хлористого натрия  

(0 -7,0)% 

139.  ГОСТ 3627 

п.5 

Сыр и сырные 
продукты, брынза, 
соленые творожные 
изделия, сливочное 
масло и масляная 
паста  

10.51.40 

10.86.10 

0406 10-0406 10 Массовая доля 
хлористого натрия  

(0-7)% 

140.  ГОСТ Р 55361 

п.5 

Молочный жир, 
масло (топленое и 
сливочное, кроме 

сухого) и масляная 
паста из коровьего 
молока 

10.51.30  0405 10-0405 90 Отбор проб и 
подготовка  

- 

141.  ГОСТ Р 55361  
п.7.4 ( кислотный метод)  

Массовая доля жира (50,0-75,0)% 

142.  ГОСТ Р 55361 

п.7.5  (расчетный метод) 
Массовая доля жира - 

143.  ГОСТ Р 55361  
п.7.6 

Массовая доля влаги (0,5-60,0)% 

144.  ГОСТ Р 55361 

п.7.8 (экспресс метод) 
Массовая доля влаги  
 

(10,0-60,0)% 

145.  ГОСТ Р 55361  
п.7.12 

Массовая доля 
хлористого натрия 

(0,5-3,0)% 

146.  ГОСТ Р 55361 

п.7.14 

 

 

Титруемая кислотность (1,0-6,0)0К 
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147.  ГОСТ 5472   
п.3 

Растительные масла 10.41.21 10.41.64 

 

1507 10-1516 20 

 

Запах - 

Цвет - 

Прозрачность прозрачное/ 
не прозрачное 

148.  ГОСТ 11812 

п.1 

Массовая доля влаги и 
летучих веществ 

(0-0,3)% 

149.  ГОСТ 26593 Перекисное число (0,1 - 40) 

ммоль/кг 
150.  ГОСТ 32189  

п.5.1   
Маргарины, спреды, 
топленые смеси, 
жиры, 
предназначенные для 
кулинарии, 
кондитерской, 
хлебопекарной и 
молочной 
промышленности 

10.51.30 

10.86.10 

0405 10-0405 90 

  

Отбор проб - 

151.  ГОСТ 32189 

п.5.4., п.5.5 

Массовая доля влаги и 
летучих веществ  

(0-19)% 

152.  ГОСТ 32189  
п.5.6, п.5.7 (ускоренный 
метод) 

Массовая доля влаги и 
летучих веществ  

(0-19)% 

153.  ГОСТ 32189  
п.5.10  

Кислотность   (0,5-3,0)°К 

154.  ГОСТ 32189  
п.5.20 

Массовая доля 
поваренной соли 

(0-1,5)% 

155.  ГОСТ 32189  
п.5.21 (метод сжигания)  

Массовая доля 
поваренной соли 

(0-1,5)% 

156.  ГОСТ 32189  
(приложение Б) 

рН 1-12  ед рН 

157.  ГОСТ Р 50456  Животные и 
растительные жиры и 
масла 

10.41.21 10.41.64 

10.11.50  10.12.30 

10.13.10   

1507 10-1516 20 

 

Массовая доля влаги и 
летучих веществ 

(0-0,3)% 

158.  ГОСТ Р 50457  
п.4 

Кислотное число (0-3,5) мг 
КОН/г 

159.  ГОСТ 34125 Сушеные фрукты и 
овощи, их смеси или 
полуфабрикаты из 
них, в том числе 
цукаты 

10.39.25 0803 10-0806 20 

0813 10-0813 50 

Отбор проб - 
160.  ГОСТ 34130   п.6 Массовая доли 

компонентов в смесях 
сушеных фруктов 

 

- 
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161.  ГОСТ 34130 п.9 Дефекты внешнего 
вида и примеси  

- 

162.  ГОСТ 34130 п.11 Развариваемость 

(прямое измерение) 
(С момента 
закипания воды 
с пробой до 
полной 
готовности) 
мин. 

163.  ГОСТ 34130 п.12 Металлические 
примеси и размер 
частиц   

(0-0,3)% 

164.  ГОСТ 34130 п.14 Массовая доля 
минеральных примесей 
(песка) 

(0-0,3)% 

165.  ГОСТ 34130 п.16 Массовая доля влаги (55-85)% 
166.  ГОСТ 1750 п 2.6. Сушеные фрукты, 

(готовый продукт), их 
смеси, полуфабрикат 

и фруктовые десерты 

Количество плодов в 1 
кг, массовой доли 
дефектных плодов и 
растительных 
примесей 

- 

167.  ГОСТ 7698 

п.2.3. 
Картофельный, 
кукурузный, 
амилопектиновый 
кукурузный, 
пшеничный, рисовый, 
гороховый, 
тапиоковый и 
модифицированный 
крахмалы  

10.62.11 1108 11-110819 Определение 
количества крапин 

(прямой подсчет) 

Х шт. на 1дм² 

168.  ГОСТ 7698 

п.2.4 

Массовая доля влаги (0-20,5)% 

169.  ГОСТ 7698 

п.2.5 

Общая зола (0-1)% 

170.  ГОСТ 7698 

п.2.7 

Кислотность 

(расчетный метод) 
Х/см³ 

171.  ГОСТ Р 55802  Крахмал и 
крахмалопродукты  

10.39.25 0803 10-0806 20 

0813 10-0813 50 

Массовая доля влаги (0,5-30,0)% 

172.  ГОСТ 26313  Продукты 10.31.11 10.32.11- 2001 10-2009 90 Отбор проб - 
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переработки фруктов 
и овощей, фруктовые 
и овощные соки, 
нектары, 
сокосодержащие 

напитки, фруктовые и 
овощные 
концентрированные 
соки, пюре и 
концентрированные 
пюре, морсы и 
концентрированные 
морсы, кисели, 
компоты, в том числе 
изготовленные из 
сушеных фруктов 
(сухофруктов), 
джемы, повидло, 
варенья, фруктовые и 
овощные соусы, 
кетчупы 

10.32.19 10.39.17- 

10.39.25 10.82.24 

10.86.10 

 

173.  ГОСТ 26323 Продукты 
переработки фруктов 
и овощей, в том числе 
фруктовые и овощные 
соки, нектары, морсы 
и сокосодержащие 

напитки, фруктовые и 
овощные 
концентрированные 
соки, пюре и 
концентрированные 

Примеси 
растительного 
происхождения 

Обнаружено/ 
не обнаружено 
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пюре, компоты, 
кисели, джемы, 
повидло, варенья, 
свежие и 
быстрозамороженные 
фрукты и овощи 

174.  ГОСТ 26671 Продукты 
переработки фруктов 
и овощей, фруктовые 
и овощные соки, 
нектары, морсы и 
сокосодержащие 
напитки, фруктовые и 
овощные 
концентрированные 
соки, пюре и 
концентрированные 
пюре, морсы и 
концентрированные 
морсы, компоты, 
кисели, джемы, 
повидло, варенья, 
быстрозамороженные 
фрукты и овощи, 
мясные и 
мясорастительные 
консервы 

10.31.11 10.32.11- 

10.32.19 10.39.17- 

10.39.25 10.82.24 

10.86.10 

2001 10-2009 90 

 

Подготовка проб для 
лабораторных анализов  
 

- 

175.  ГОСТ 29031   
 п.1 

Продукты 
переработки плодов и 
овощей 

Отбор и подготовка 
проб 

 

- 

176.  ГОСТ 29031  п.4-п.5 Массовая доля сухих 
веществ не 

(0-30)% 
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растворимых в воде 
177.  ГОСТ 29270 

п.5 

Продукты 
переработки плодов и 
овощей 

Нитраты (36-9033) мг/кг 

178.  ГОСТ ISO 2173 Массовая доля  
растворимых сухих 
веществ 

(0-85)% 

179.  ГОСТ ISO 750 Титруемая кислотность (0,1-35,0) 

ммоль Н+/100 г 
180.  МУ 5048  

п.2  
Продукция 
растениеводства 

01.13.11-01.13.90 

10.31.11-10.39.30 

10.83.11-10.84.23 

10.86.10 

0701 10-0714 90 

0801 11 0813 50 

0901 11-0910 99 

1208 10-1214 90 

2001 10-2009 90 

2101 11-2105 00 

Отбор и подготовка 
проб 

- 

181.  Нитраты (27-9188) мг/кг 

182.  ГОСТ 10844 

 

Зерно, 
предназначенное для 
продовольственных, 
фуражных и 
технических целей 

01.11.11-01.11.79 1001 11-1001 99 

1002 10 -1002 90 

1003 10 -1003 90 

1004 10- 1004 90 

1005 10 -1005 90 

1006 10 -1006 40 

1007 10-1007 90 

1008 10-1008 90 

0713 10-0713 90 

Кислотность по 
болтушке (расчетный 
метод) 

- 

183.  ГОСТ 10846 Зерно и продукты его 
переработки  

Массовая доля белка (0-20)% 

184.  ГОСТ 29033   
 

Зерно и продукты его 
переработки 

Массовая доля жира (0-25)% 

185.  ГОСТ 26312.6 

 

Крупа 10.61.11 10.61.33 

10.61.40 

1103 13 -1103 20 

1006 10 - 1006 

40 

1008 10- 1008 90 

Кислотность по 
болтушке овсяных 
хлопьев 

- 

186.  ГОСТ 26312.7 Влажность (0,-20%) 
187.  ГОСТ 9404  Мука и отруби  10.61.21 10.61.22 

10.61.40 

1101 00 

1102 20-1102 90 

2302 10-2302 50 

Влажность (0-18)% 
188.  ГОСТ 27493 Кислотность по 

болтушке 

- 

189.  ГОСТ 27559  Зараженность и 
загрязненность 

Обнаружена / 
не обнаружена 
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вредителями хлебных 
запасов 

190.  ГОСТ 28797 

 

Мука 10.61.21 10.61.22 1101 00 

1102 20-1102 90 

Содержание сухой 
клейковины 

(20-30)% 

(55-105) 

ул.ед.ИДК 
191.  ГОСТ 26183 Продукты 

переработки плодов и 
овощей, консервы 
мясные и 
мясорастительные 

10.13.15 

10.31.11 10.32.11- 

10.32.19 10.39.17- 

10.39.25 10.82.24 

10.86.10 

1601 00-1602 90 

2001 10-2009 90 

 

Массовая доля жира (1,5-60)% 
192.  ГОСТ 26188 рН (1-14) ед.рН 

193.  ГОСТ 26186 

п.3 

Продукты 
переработки плодов и 
овощей, мясные и 
мясорастительные 
консервы, включая 
продукты питания из 
картофеля 

10.13.15 

10.31.11 10.32.11- 

10.32.19 10.39.17- 

10.39.25 10.82.24 

10.86.10 

1601 00-1602 90 

2001 10-2009 90 

0701 10- 0701 90 

Массовая доля 
хлоридов  

(0,1-10%) 

194.  ГОСТ 33977 п. 5 Массовая доля сухих 
веществ 

(25-85)% 

195.  ГОСТ 34127  (метод Б)  Соковая продукция из 
фруктов и овощей 

10.31.11 10.32.11-

10.32.19 10.39.17-

10.39.25 10.82.24  

2001 10-2009 90 Титруемая кислотность  от 0,1 % до 35,0 
% 

включительно 
196.  ГОСТ Р 51438 Фруктовые и 

овощные соки, в том 
числе 
концентрированные, 
нектары, 
сокосодержащие 

напитки, пюре и 
концентрированные 
пюре, морсы и 
концентрированные 
морсы 

 

10.86.10 

 

 Массовая доля азота от 300 до 2000 
мг/дм3 (млн–1) 

включительно 
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197.  ГОСТ 31933 п.7.1 Масла растительные 10.41.21 10.41.64 1507 10-1516 20 Кислотное число (0-30 мг 
КОН/г) 

198.  ГОСТ 31933 п.8. Масла растительные 10.41.21 10.41.64 1507 10-1516 20 Кислотное число (1-30 мг 
КОН/г) 

199.  ГОСТ 31933 п.9 Масла растительные 10.41.21 10.41.64 1507 10-1516 20 Кислотное число (0,2-30 мг 
КОН/г) 

200.  ГОСТ Р 51487 Масла растительные 
и жиры животные 

10.41.21 10.41.64 

10.11.50  10.12.30 

10.13.10   

1507 10-1516 20 Перекисное число (0-45)ммоль 
(1/2 О/кг)- 

201.  ГОСТ 33741  Консервы мясные и 
мясосодержащие 

01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

Массовая доля 
составных частей 

(1-100)% 

202.  ГОСТ 8756.18  
п.3.3 

Консервированные 
пищевые продукты 

- - Герметичность 
металлической тары 
при погружении в 
теплую воду 

Соответствует/
не 
соответствует 

203.  ГОСТ 8756.18  
п.4 

Консервированные 
пищевые продукты 

- - Состояние внутренней 
поверхности 
металлической тары 

Соответствует/

не 
соответствует 

204.  ГОСТ 15113.0   Концентраты 
пищевые 

10.51.56 10.89.19 

10.83.12-10.83.14 

11.07.19 

0404 10-0404 90 

2101 11-2101 30 

2106 10-2106 90 

3502 11-35090 

Отбор проб и 
подготовка к 
испытаниям 

- 

205.  ГОСТ 15113.2   
п.3 

 

Посторонние  и  
стекловидные хлопья  

(0- 0,3)% 
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206.  ГОСТ 15113.2   
п.4 

Металлические 
примеси 

(0- 0,3)% 

207.  ГОСТ 15113.4   
п.2,п.3 

Массовая доля влаги (0-20,0%) 

208.  ГОСТ 15113.5 

п.2.,п.3 

Кислотность (0-35,0)% 

(0-35,0) 

миллиэквивале
нт(0-35,0) О 

209.  ГОСТ 15113.7 

п.2 

Массовая доля 
хлористого натрия 

(0-20,0)% 

210.    

ГОСТ Р 54345   
Соль поваренная  
пищевая 

 10.84.30 2501 00 Массовая доля 
нерастворимого в воде 
остатка 

(0,01-0,9)% 

211.  ГОСТ Р 54729   Массовая доля влаги (0,05-5,0)% 
212.  ГОСТ Р 54845   

п.7.4 

Хлебопекарные 
сушеные дрожжи, 
представляющие 
собой биомассу 
технически чистой 
культуры дрожжей 
Saccharomyces 

cerevisiae 

10.89.13 210 210 

210220 

Массовая доля влаги (0-10)% 

213.  ГОСТ Р 54845   
п.7.5 

Массовая доля влаги 
ускоренным способом 

(0-10)% 

214.  ГОСТ Р 54845   

п.7.6 

Подъемная сила Подъем теста 
до 70 мм не 
более 70 мин 

215.  ГОСТ Р 54731 

п.6.4  
Хлебопекарные 
прессованные 
дрожжи высшего и 
первого сорта, 
представляющие 
собой биомассу 
технически чистой 
культуры дрожжей 
Saccharomyces 

cerevisiae 

Массовая доля сухого 
вещества 

(25-85)% 

216.  ГОСТ Р 54731 

п.6.6 

Массовая доля сухого 
вещества   
(ускоренный метод) 

(25-85)% 

217.  ГОСТ Р 54731 

п.6.7 

Подъемная сила 

(прямое измерение) 
(1-60) мин. 

218.  ГОСТ Р 54731 

п.6.8 (ускоренный метод) 
 

Подъемная сила 
(прямое измерение) 

(3,5- 60) мин. 
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219.  ГОСТ Р 54731 

п.6.9 

Кислотность (10- 90) мг/100г  

220.  ГОСТ ISO 927 Пряности и приправы  10.84.11-10.84.23 0904 11-0910 99 Содержание примесей 
и посторонних веществ 

- 

221.  ГОСТ 7636 

п.2 ,п.3.3.1,п.3.3.2, 
п.3.5.1,п.4.5 

 Рыба, морские 

млекопитающие, 
морские 
беспозвоночные и 
продукты их 
переработки 

03.11.20 03.12.12 

03.12.20 03.21.11- 

03.22.40 10.20.11-

10.20.41 10.86.10 

0301 11-0406 90 

210500 

 

Подготовка к анализу  

222.  ГОСТ 7636 

п.3.3.1,п.3.3.2, 
Массовая доля воды  (1,0-90)% 

223.  ГОСТ 7636 

п.3.5.1 

Массовая доля 
хлористого натрия - 
( поваренной соли) 

(0,1-30)% 

224.  ГОСТ 7636 

п.4.5 

Соотношение 
отдельных частей 
продукта (прямое 
измерение) 

(1-99)% 

225.  МУ 4237  Продукты 
общественного 
питания 

01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90 

 

Массовая доля сухих 
веществ 

(0-100)г/100г 

Зола  (0-20)г/100г 

Белки  (0-100)г/100г 

Жиры  (0-100)г/100г 

Углеводы  - 

Энергетическая 
ценность/калорийность  

- 

226.  МУ 1-40/3805-1991 Продукция  
общественного 
питания 

01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

Отбор проб  
227.  МУ 1-40/3805-1991 Масса нетто  (0,2-4100)г 
228.  МУ 1-40/3805-1991  

п.2.6.1 

Массовая доля белка (0-100)%/ 

(0-100)г/100г 
229.  МУ 1-40/3805-1991 Массовая доля 

углеводов 

- 
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230.  МУ 1-40/3805-1991  

п.2.2.1  
01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

Массовая доля жира (0-50)%/ 

(0-50)г/100 г 
231.  МУ 1-40/3805-1991  

п.2.2.5 

Массовая доля жира (0-40)% 

232.  МУ 1-40/3805-1991 Массовая доля 
начинки 

(0-100)% 

233.  МУ 1-40/3805-1991  

п.2.8.1 

Массовая доля 
поваренной соли 

(0-3)% 

≥3% 
234.  МУ 1-40/3805-1991  

п.2.2.1-п.2.1.2  
Массовая доля сухих 
веществ 

(0 -100)% 

235.  МУ 1-40/3805-1991 Кислотность  (0,2-100) ОТ 

(градусов) 
236.  МУ 1-40/3805-1991 Энергетическая 

ценность (расчетный 
метод) 

Х ккал/г 

237.  ГОСТ 26889 Продукты пищевые 01.11.11-01.11.99 

01.12.10 

01.13.11-01.13.90 

01.19.39 

01.21.11-01.28.20 

01.41.20 

01.47.21-01.47.23 

01.49.21-01.49.22 

01.49.24 02.30.12 

10.11.11-10.89.19 

0201 10-0410 00 

0701 10-0910 99 

1101 00-1302 39 

1501 10-1605 69 

1701 12-1704 90 

1801 00-1806 90 

1901 10-2209 00 

2501 00 91 

3501 10-3507 90  

Массовая доля белка (0,0001-100)% 

238.  ГОСТ 6709  
п.3.16 

Вода 
дистиллированная 

20.13.30 2501 00 Водородный 
показатель 

(1-14 )ед.рН 

239.  ГОСТ 6709   
п.3.17 

Удельная 
электрическая 
проводимость 

(0,1-99,9)μS/см 
(мкСм/см) 

240.  ПНД Ф 14.1:2:3:4.121 Вода питьевая  36.00.11 2201 10-2202 10 Водородный 
показатель 

(1-14) ед.рН 



на 34 листах, лист 34 

 

 

1 2 3 4 5 6 7 

 

241.  ПНД Ф 14.1:2:4.114  Общая минерализация 
( сухой остаток) 

(50-25000) 

мг/дм³ 
242.  ПНД Ф 14.1:2:4.254   Взвешенные вещества (0,5-5000) 

мг/дм³ 
243.  ГОСТ 18164 Общая минерализация  

( сухой остаток) 
(5-1000) мг/дм3 

244.  ГОСТ 31954  
п.4 Метод А 

Жесткость общая  (0,1-20,0)°Ж 

245.  ГОСТ 31868   Питьевая вода 36.00.11 2201 10-2202 10 Цветность (5-70) ⁰ 
цветности 

 

Уполномоченное лицо ООО «Комбинат питания»                                                                        

(Филиал ООО «Комбинат питания»-Центр)     

Начальник ИЛ                                                                                                  Турбина В.А. 

                                                                                                              


